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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 اسناد و مدارک مناقصه

 اصفهان مانیکارخانه س خدمات طبخ و توزیع غذا
 ارائه قیمت می نمایم. اینجانب با علم و آگاهی و مطالعه کامل و دقیق کلیه اسناد مناقصه و با قبول تمامی شرایط مندرج در آن اقدام به شرکت در مناقصه و

 .................................................:  پیمانکارمشخصات 

 : تاریخ تولد /کد اقتصادی ملی: کد /شناسه  :  نام پدر /شماره ثبت

 کد پستی:  آدرس: 

 فکس:    همراه:                                               تلفن ثابت: تلفن

 شماره حساب:                                             نام بانک:                                شماره شبا: 

 : صاحبان امضاء طبق آخرین تغییرات شرکت
 امضاء: ..................................................... ............................................................................................... با کد ملی ........................ بعنوان آقای/ خانم:  (1

 

 امضاء: ..................................................... ........................................................................... با کد ملی ........................ بعنوان ....................آقای/ خانم:  (2

 

 ضوع مناقصه:خلاصه مو

 خدمات طبخ و توزیع غذا شرکت سیمان اصفهان.

  مدت انجام موضوع مناقصه:

 باشد.به مدت یک سال شمسی می

  مورد نیاز ارائه قیمت:اسناد و مدارک 

  بدون قید و شرط مناقصه بنام شرکت سیمان اصفهاندر پاکت )الف( تضمین شرکت در 
 ارائه آنالیز قیمت الزامی می باشد( در پاکت )ب ( اسناد مناقصه و قیمت پیشنهادی ( 
  )شنهاد دهندگان حقیقی موظ  ) و ... رزومه کاریزمان تحویل،  مشخصات فنی کالا،  در پاکت )ج صویر کارت ملی پی ستی ک ،ف به ارائه ت برگ ثبت  ،د پ

شند   سایر مدارک مربوطه می با سنامه خود و برگ ثبت نام ثنا   تغییرات شرکت،  پیشنهاد دهندگان حقوقی موظف به ارائه آخرین روزنامه رسمی   ، نام ثنا خود و  سا ا
شند  صلاحیت اداره کار و رفاه اجتماعی و   می با صلاحیت ایمنی و گواهی تایید  ضع ، ارائه گواهی  شرکت در    پیمانکا سمات  تیفرم و سناد الزامی جهت  ر جزء ا

 باشد(و هیچ حقی برای نامبرده متصور نمیبوده ضبط سپرده  ه شدن در مناقصه به منزله انصراف وقصه برای پیمانکاران می باشد و در صورت عدم ارائه و برندامن

 یتی در تعداد پرساانل، توان مالی و اعتباری، گواهینامه های تجربه، دانش و سااوابق اجرایی، توانایی مدیر سهای ارزیابی کیفی پیمانکاران براسااامعیار
 .ها می باشد، توان فنی و برنامه ریزی شامل ساختار تشکیلات و مسئولیتیت، توان تجهیزاتی و ماشین آلاتتایید صلاح

            صه ارائه نماید باید علاوه بر ا سناد مناق ضافه تر و یا کامل تر از مشخصات فنی داخل ا صورتیکه که تامین کننده بخواهد مشخصات فنی ا ینکه در در 
  .نیز گذاشته شود « ب»باید در پاکت  داده شود« ج»پاکت 

  پیشنهاد دهندگان  می باشد و با ارائه پاکت  هاپس از تاریخ افتتاح پیشنهاد  دو ماهحداقل ارائه شده   پیشنهادات مدت اعتبار ،

 حق استفاده از کلیه خیارات قانونی را از خود سلب و ساقط نمودند.
   صه، ب سناد مناق سمی به  اید تمام ا شرکت   امضای  مطابق آخرین  آگهی روزنامه ر شنهاد صاحبان مجاز و مهر  شنهاد قیمت    پی سد و همراه با پی دهنده بر

 تماس حاصل فرمائید 09045223200و  جهت کسب اطلاعات بیشتر با شماره   م شودتسلی 26/06/1405مورخ پنج شنبه حداکثر تا پایان ساعت اداری روز 

 شایان ذکراست بازگشایی پاکات و اسناد مناقصه توسط کمیته پاکات در محل شرکت سیمان اصفهان برگزار خواهد گردید

 خواهد شدها مختار پیشنهادمناقصه گذار در رد یا قبول هلت اخذ پاکت ها، از سپری شدن م پس 

 پس از پایان مهلت تحویل مدارک حق انصراف نداشته و پس از تاریخ مذکور مدارک مربوطه به هیچ وجه مسترد نخواهد شد دهندگانیشنهاد پ 

   :خانه اصفهان ساختمان اداری، واحد دبیرخیابان توحید کارخانه سیمان  ،شهر ابریشم ،اصفهان ، اتوبان ذوب آهننشانی محل تسلیم پیشنهادها 

 031-37885454فاکس:  - 130داخلی    031-37885200و    031-37885100تلفن:  

 تضمین شرکت در مناقصه: 
 گردد.  میاصفهان تسل مانیبه نفع شرکت سبه یکی از روش های زیر  دیباشد که با یم ریال 50.000.000.000مبلغ  مناقصه تضمین شرکت در 

 .ثبت گردد قرض و تادیه دیون به تاریخ روزعنوان پرداخت بدون قید و شرط با چک صیادی  (1

 بانک صادرات ایران  IR280190000000102518060007واریز مبلغ مربوطه به شماره حساب  (2
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 نامه بانکیضمانت (3

 نامه تایید واحد مالی سیمان اصفهان در صورت داشتن مطالبات (4

 .چنانچه مبلغ تضامین مغایر با مبلغ تعیین شده باشد پیشنهاد قیمت شرکت کنندگان بازگشایی نخواهد شد
 )بجز موارد فوق تضامین دیگری مورد قبول نمی باشد (

، ناخوانا وی چککه تضمین شرکت در مناقصه میباشد)اعم از داشتن خط خوردگی بر « الف»وجود ایراد )به تشخیص اعضاء محترم پاکات( در پاکت در صورت * 
صورت گرفتن )لازم بذکر است که در خواهد شداز شرکت در مناقصه حذف مفتوح نشده و « ج»پاکت  و« ب»پاکت چک ، ثبت نبودن چک و ......(  بودن شماره

 در غیر اینصورت حذف خواهد شد(ضمانت نامه بانکی باید مدت اعتبار آن سه ماه باشد، 

 : تضامین مشخصات شرکت جهت 
      8178979874پستی :کد         10260101027شرکت سهامی عام سیمان اصفهان      شناسه ملی :

  03137885100تلفن:  –کارخانه سیمان اصفهان  –شهر ابریشم  –آدرس: اصفهان 

 :قراردادگشایش پیشنهادها و قرائت آنها و نحوه عقد 

بازگشایی اصفهان توسط کمیته بازگشایی پاکات در محل شرکت سیمان  «ج»پاکت  پس از تایید، و« الف»ابتدا پاکت ،پس از اتمام مهلت مناقصه کلیه اسناد
و پس از اعلام برنده توسط کمیسیون معاملات با برنده قرارداد  گرددعاملات شرکت ارجاع میم برای تصمیم گیری به کمیسیون در صورت تایید گردد ومی

 گردد.منعقد می

 شرایط شرکت در مناقصه: 

و دیگر معاملات شرکت  نامه. برندگان اول و دوم مناقصه بر اساس آئین مختار است ی ارائه شدهدر رد یا قبول هر یک از پیشنهادها مناقصه گذار (1
 شوند.تعیین می ای ارائه شدهبه، ربهمقررات و حسب نیاز تج

ه یشنهاد دهندهای موضوع مناقصه به چند پهایی از خدمات و فعالیتو یا واگذاری بخشه یشنهاد دهندمناقصه گذار در واگذاری تمام خدمات به یک پ (2
 باشد. مختار می

 گردند.گان از فهرست مناقصه گذار حذف میتبانی کنند، یاند علاوه بر اقدامات قانونپیشنهاد دهندگان باهم تبانی کردههر گاه اطلاع حاصل شود  (3

پیشنهادی به هر دلیل و تحت هر عنوان، به غیر از دبیرخانه شرکت، به مراجع غیر ذیربط دیگر تسلیم و یا ارسال گردد، این امر به  هایچنانچه پاکت (4
در ه یشنهاد دهندپبه ذکر است لازم ار هیچگونه مسئولیتی در این خصوص بعهده نخواهد داشت. ذمنزله عدم تحویل پیشنهاد تلقی خواهد شد و دستگاه مناقصه گ

  نماید.پس از تحویل پاکتها به دبیر خانه رسید اخذ مناقصه 

 ثر داده نخواهد شد.ترتیب ا، فاقد سپرده یا کمتر از میزان تعیین شده ، مدت دار، مغایر با شرایط مناقصهمخدوش ،، مبهمپیشنهادات ناقص، مشروط به (5

و مناقصه گذار هیچ گونه  باشدعهده برنده مناقصه میه ب، حمل و نقل داخلی و هزینه های مشابه ، ثبت، جابه جاییروزنامه آگهی های هزینهتمامی  (6
 ای ندارد .مسئولیت و تقبل انجام خدمات یا هزینه

باشد قبل از ارائه قیمت از محل مناقصه گذار و شرایط و نحوه انجام کار بازدید نموده و با علم و اطلاع و آگاهی کامل از مکلف می دهندگانیشنهاد پ (7
 نماید.میرا از خود سلب و ساقط  یقانون اراتیخ هیکلموضوع، نسبت به ارائه قیمت اقدام نماید و 

در صورت درخواست پیشنهاد دهنده نهایتا تا دو مفتوح نشده و « ب»محتویات پاکت ، ارزیابیدر صورت عدم احراز حداقل امتیاز بر اساس معیارهای  (
 عیناً به پیشنهاد دهنده مسترد خواهد شدهفته 

 .افزایش یا کاهش دهد %25موافقت پیمانکار تا  تواند بنابر نیاز شرکت مقادیر قرارداد را بدون اخذمناقصه گذار می (

 :استرداد ضمانتنامه ها
اول تا سوم انتخاب نشده باشند پس از ارزیابی و اعلام برنده مناقصه مسترد خواهد شد و سپرده دو شرکت کننده برنده  به عنوان کهی کنندگانتضمین شرکت  ( 1

اند موظف میباشند نهایتا طی یک نشده)لازم بذکر است که شرکت کنندگانی که در مناقصه برنده دیگر پس از عقد قرارداد با برنده اول مناقصه مسترد می گردد.
نامه بانکی و...( خود را دریافت کنند و بعد از آن شرکت سیمان اصفهان هیچ گونه مسئولیتی ماه به شرکت سیمان اصفهان مراجعه و تضامین)اعم از چک،ضمانت

 .ها نخواهد داشت(نامهدر قبال ضمانت
انجام معامله حاضر نشود و  وجه التزام تعهداتنسبت به سپردن تضمین  کاریروز  7تیجه مناقصه ظرف مدت در صورتی که برنده مناقصه از تاریخ ابلاغ ن( 2

باقی مانده و در صورت انصراف  اصفهانشود و سپرده نفرات دوم و سوم تا زمان انعقاد قرارداد با نفر اول نزد شرکت سیمان سپرده شرکت در مناقصه او ضبط می
نسبت  کاریروز  7چنانچه نفر دوم نیز از تاریخ ابلاغ نتیجه مناقصه ظرف مدت  و گردددر مرتبه دوم قرار دارد ابلاغ میصی که پیشنهاد او مراتب به شخ نفر اول

حضور نفر انجام معامله حاضر نگردد سپرده او هم ضبط میگردد و مراتب به نفر سوم ابلاغ و در صورت انصراف یا عدم وجه التزام تعهدات و به سپردن تضمین 
روز از تاریخ ابلاغ سپرده وی نیز ضبط و در اینصورت به تشخیص دستگاه مناقصه  7 ظرف مدت انجام معاملهو  وجه التزام تعهداتسوم جهت سپردن تضمین 

گردد. بدیهی است نظریه کمیسیون معاملات بازرگانی در رد یا قبول هر ه کمیسیون معاملات شرکت ارجاع مید یا موضوع برای اتخاذ تصمیم بگذار مناقصه تجدی
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کمیسیون  )در موارد بالا جهت ارائه موضوع مناقصه به نفرات بعدی با نظر اعضاءباشد. تن منافع شرکت حاکم بر مناقصه مییک از موارد فوق با در نظر گرف
 .گیرد(معاملات با در نظر گرفتن صرفه و صلاح شرکت انجام می

 سایر شرایط مناقصه: 
مرکزی با رعایت کلیه استانداردها و مجوزهای بهداشتی و ... میباشد و امکان طبخ غذا در مکان خود و توزیع مناسب  آشپزخانهدر صورتی که پیمانکار دارای  (1

 نماید. اسنادتواند پیشنهاد مربوطه را ضمیمه و با کیفیت در رستوران کارفرما را داشته باشد می

ارد ستانداکیفیت و سایز مناسب  ا درغذه ندارنگهدم مجهز به جعبه گرق دار تاانت ا وایع غذزتوحمل و  دروىخودر صورت طبخ غذا در مکان پیمانکار، تامین (2
 باشد.ذ غیر قابل نفور وآب غباد و گراى تیکه بررکامل باشد به صوى بندآب خانه ریط محیطی کااباید با توجه به شرو  به عهده پیمانکار بوده

 :قرارداد نویس پیش

 موضوع قرارداد: -1ماده 
، نظافت و سرویس دهی، جمع آوری و شستشوی کلیه ظروف غذا مورد نیاز کارفرماغذای روزانه نگهداری و آماده سازی مواد اولیه و طبخ و توزیع تامین و ( 1-1

بهداشتی و برنامه  اداره رستوران شرکت سیمان اصفهان با استفاده از نیروی انسانی ماهر و متخصص مطابق اصول ایمنی و های غذا خوری،آشپزخانه و سالن
پیوست قرارداد جداول  های تحویلی در هر وعده و قیمت آن مطابقپرس فروش طبق کهباشد میوی و به هزینه توسط پیمانکار  ،اعلامی کارفرما و آنالیز غذایی

 باشد.کارفرما تایید دستگاه نظارت  مورده می بایست به صورت کامل امور مربوطانجام کامل خدمات و باشد که می
 )سحری و افطاری(و ماه رمضان  ، ناهار و شام()صبحانه های عادیکه ماه سه شیفت کاری وایام تعطیل و غیر تعطیل ( طول سال ) در انجام امور فوق (2-1

 .باشدمی
 جدول ذیل می باشد:به شرح تعداد  افزایش و یا کاهشدرصد  25با مورد نیاز کارفرما  یغذاهای روزانه پرستهیه، طبخ و سرو ( 3-1

 های عادی:ماه

 پرس شام پرس ناهار پرس صبحانه ایام هفته ردیف

 120 700 20 روزهای عادی 1

 120 580 15 پنج شنبهروزهای  2

 120 280 15 و سایر ایام تعطیل جمعهروزهای  3

 ماه مبارک رمضان: 

 سحرپرس  افطارپرس  ایام هفته ردیف

 95 350 روزهای عادی 1

 95 300 روزهای تعطیل 2

 گردد.میای تحویل پیمانکار تمام تجهیزات و دستگاه های موجود طی صورتجلسه شد ومی بابا استفاده از امکانات کارفرما کارفرما و آشپزخانه در طبخ غذا ( 4-1
 پذیرد.ا در شرکت سیمان اصفهان انجام مییع غذو محل اجرا و ارائه خدمات موضوع قرارداد در محل آشپزخانه و غذاخوری شرکت سیمان اصفهان و توز

و سایرخدمات، پیمانکار موظف به ارائه  سرویس باه صاورت سالفدرصورت درخواست کارفرما مبنی بر ارائه غذای تشریفاتی، میز اردور، دسر و یا سرو غذا ( 5-1
 .و براساس نرخ های توافقی می باشدخدمات کامل مطابق دستور کارفرما 

معتبر و مورد تایید دستگاه نظارت برندهای طبق و...  دلستر وه،آبمی دوغ،، نوشیدنی گیاهی نوشابه، ،نوشیدنی شامل آب معدنیمیوه، انواع دسر، ه و توزیع تهی( 6-1
 باشد.می به عهده پیمانکار

تعطیلی گردد، مقدار قرارداد با نظر دستگاه نظارت تقلیل خواهد : در زمان شیوع بیماری واگیردار، جنگ و یا هر علت دیگری که بخش یا کل شرکت دچار 1تبصره
 یافت و از این بابت هیچ گونه مسئولیتی به عهده کارفرما نخواهد بود و پیمانکار حق هیچ گونه اعتراضی نخواهد داشت.

ارایه درخواستی را غذاهای قیمت آنالیز  بایسترا نماید پیمانکار می( خارج از آنالیزهای قرارداد رژیمی یا غیر رژیمی)چنانچه کارفرما دستور تامین غذایی  :2تبصره 
)با توجه به مصوبه گردد.نماید و به صورت کتبی به پیمانکار ابلاغ می در این خصوص تصمیم گیری می کارفرما ،و پس از تصویب در کمیسیون معاملات نموده

 (.باشدکمیسیون نیازی به تنظیم الحاقیه جدید نمی

 مبلغ قرارداد و نحوه پرداخت: -2ماده 
  .می باشددر طول مدت قرارداد شده مورد تایید دستگاه نظارت  تحویلغذای  تعاداد پرساهای و براساس قارارداد ول آنالیزاجد طبق قاراردادماهیانه مبلغ ( 1-2
 مراحل زیر را به ترتیب و به صورت کامل انجام نماید: در پایان هر ماهاست موظف ماهیانه  صورت وضعیت( پیمانکار جهت دریافت مبلغ 2-2

 رساند.دستگاه نظارت  تایید تحویل نماید و به بعد هما پنجم تارا  هما هرتحویلی  یآمار پرس های غذابر اساس  عیت عملکردالف( صورت وض
لیست پرداخت حقوق و مزایا و بیمه پرسنل به تایید دستگاه نظارت قرارداد برساند و در صورتی که لیست پرداخت حقوق و  همراه ب( صورت وضعیت خود را به

 مزایا و بیمه کارگران پیوست نباشد صورت وضعیت بررسی نخواهد شد.
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نسبت به ثبت آن اقدام و در بیمه، مالیات، حسن انجام کار، جرایم و...  سی و کسر کلیه کسوراترج( امور مالی کارفرما پس از دریافت صورت وضعیت، ضمن بر
 خواهد داد.  دستور پرداخت قرار

توانایی مالی پیمانکار باید به نحوی باشد که حداقل تا  های پیمانکار را پس از تایید پرداخت نماید،در صورتی که در شرایط خاص کارفرما نتواند صورت وضعیتد( 
( و حقوق و مزایای پرسنل وع قرارداد بدون دریافت هیچگونه مبلغی از کارفرما بتواند موضوع قرارداد را انجام داده )تامین مواد اولیه و پخت و توزیع دو ماه از شر

 بطور کامل پرداخت نماید.خود را 
صورت بروز اختلاف تصمیم لازم را اتخاذ نماید و تایید صورت ها اقدام نموده و در سی مجدد صورت وضعیترکارفرما میتواند در پایان قرارداد نسبت به بره( 

 وضعیت توسط ناظر مانع بررسی مجدد نخواهد بود.
بابت عوارض و مالیات ارزش افزوده به مبلغ  درصد10بوده و در صورت ارایه اسناد مثبته در سامانه مودیان  شدهثبت و پیمانکار ملزم به ارایه فاکتور رسمی (3-2

 ریالی نهایی اضافه می گردد.
 نخواهد داشت. پرسیون قیمتدر به هر دلیل تاثیری  های غذاتعداد پرسکاهش و یا افزایش  (4-2
شد و تا          5-2 سوی بانک مرکزی می با شاخص تورم اعلامی از  صیص تعدیل به قرارداد مبنای نرخ تورم  صوص تخ صد افزایش   20( درخ برعهده  نرخ تورمدر

 درصد با درخواست کتبی پیمانکار و پس از طرح در کمیسیون معاملات در این خصوص تصمیم گیری خواهد شد. 20پیمانکار بوده و مازاد بر افزایش 
و پس  در صورت تعدیل قیمت نیز تا سه ماه مشمول تعدیل قیمت نمی شود    همچنین : تعدیل قیمت قرارداد تا سه ماه از شروع قرارداد تعلق نمی گیرد و   1بصره ت

 می باشد. برعهده پیمانکار نرخ تورمدرصد افزایش  20تا از آن مجدداً 
ساعت قبل از هر نوبت غذا به اطلاع پیمانکار برساند و پیمانکار مکلف میباشد نسبت به طبخ  48را  بایست به نحو مقتضی آمار روزانه خود: کارفرما می2تبصره

محاسبه  9و تاخیر پیش آمده مطابق ماده  و شده به هر میزانرغذای کافی طبق غذای اعلامی دستگاه نظارت اقدام نماید و در صورت پخت غذا کمتر از مقدار رز
 و دریافت خواهد شد.

 :مدت قرارداد -3ماده 
شد      31/06/1406لغایت  01/07/1405مدت این قرارداد از تاریخ  شمسی می با سال  صورت  به مدت یک  ست کارفرما  و اتمام قراردادکه در  پیمانکار مکلف  درخوا

 .به کار خود ادامه دهد مندرج در این قرارداد هایقیمتآخرین ماه با  2میباشد به مدت 

 طرفین:شروط و تعهدات  -4ماده 

 ( تعهدات کارفرما:1-4
 را در زمان های مقرر شده پرداخت نماید.ها ( کارفرما موظف است مبالغ صورت وضعیت4-1-1
 ( کارفرما می بایست کلیه همکاری های لازم را جهت تسهیل و تسریع در انجام موضوع قرارداد با پیمانکار معمول داشته باشد.4-1-2
 تعهدی نسبت به استخدام نیروهای پیمانکار تحت هر عنوانی نخواهد داشت.( کارفرما هیچ گونه 4-1-3

 .فرما می باشدرکاه یی بعهدابرنامه غذ اعلام و بنتخاا( 4-1-4

کلیه ، هالیخچا، خانههادسر، هارنبا، ایسوسلف سر، مربوطهت با تأسیساران ستو، رانهشپزخن آساختما :شاملارداد، ین قرع اموضوى یسهاوفرما سررکا (4-2-5
و بدون دریافت هیچ گونه وجهی جلسه تنظیمی رت طبق صورا صندلی و میز رچ، پا ان ولیول، چنگا وقاشق رى، خواغذوف ظر، سیخ، یگ، دشپزخانهازم آلوو ثاثیه ا

قرارداد مطابق صورتجلسه  انی، در پادهیگرد لیتحو یقرارداد به و یاجرا یکه برا یو ابزار زاتیلوازم، تجه هیکل یستیبایم مانکاریپو  هددمی ار قرر پیمانکار ختیادر ا
 عودت نماید.به کارفرما  به صورت سالم قرارداد یهمانند ابتدا

 .هد شداخوغ بلار ابه پیمانکاز نیارد لیه مواد اوموارک تر جهت تدروز زود هفتقل احد وتنظیم ه یک مات مداى فرما برریی توسط کاابرنامه غذ (4-2-6

 پیمانکار:( تعهدات 2-4
( را با رعایت دقیق و کامل مقررات و رانتواسر و شپزخانهآ شتیابهد لعملراستودو  کیفیدمات موضوع قرارداد )از لحاظ کمی، پیمانکار تعهد می نماید کلیه خ( 4-2-1

ماده  جرایم لمشموو  بمحسو تخلف قفو لعملراستود اردواماز  امداهرکاز  ولداعو شرایط مطروحه در قرارداد و در محل مورد نظر کارفرما به نحو احسن انجام دهد 
 قرارداد می گردد. 9

-سرآشپز-)آشپز، همه روزه به تعداد کافی کارگر و سرکارگر ماهرت شرایط قرارداد و شرح کار مربوط( پیمانکار متعهد است جهت ارائه خدمات و انجام تعهدا4-2-2
کارفرما  مشغول به خدمت داشته باشد و تحت هیچ عنوانی پیمانکار از مسئولیتی که در قبال حسن انجام وظایف مربوطه براساس تائید و رضایت نماینده گارسون(

 دارد مبرا نمی باشد.
پستایی حل امرم تمادر  میبایستیه شدد یاه نمایند، فرما معرفی نمایدرمقیم به کاه نمایندان بعنود را خور لاختیام اتاه نماینددد متعهد می گرر پیمانکا( 4-2-3
ه نمایندر حضوم شته باشد . عدر دامحل حضو در ...و شپزخانه آ ران وستورنظافت ، رنباایی به اغذاد موو  لتحویل متریا وحمل م، شار و نهااى غذو سر، پختگیری، 
 .هد شداخو 9ماده جریمه ل مشموب و تخلف محسوه کر شدذحل امرام از هرکدر درپیمانکا
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 ندهیدر ساعات حضور نماو حمل به داخل اماکن مربوطه  قراردادتهیه مواد طبق مشخصات مواد اولیه مورد مصرف مندرج در پیوست ( پیمانکار متعهد به 4-2-4
  باشد.می طبق نظر دستگاه نظارتتوزیع غذای طبخ شده  اولیه، فرآوری مناسب مواد نگهداری و ودستگاه نظارت 

ظروف و محوطه سلف سرویس، نظافت کف سالن غذا خوری بلافاصله پس از سرو هر وعده  ینظافت میزهای نهار خوری، جمع آوری ظروف، شستشو (4-2-5
 دیوار،ضد عفونی کردن کف رستوران در پایان هر نوبت، نظافت شیشه ها، درب، پنجره،  ،غذا و در صورت ضرورت در حین سرو غذا، نظافت وسایل روی میزها

های بندی زبالهنرده های داخل سلف و قاب ها در پایان هر روز، نظافت روزانه لوازم طبخ، جمع آوری نان های ضایعاتی و تفکیک آن به صورت روزانه، بسته 
 .اشدبمی  مانکاریداخل آشپزخانه و سالن غذا خوری در کیسه های نایلونی و حمل آن به محل تعیین شده بطور روزانه به عهده پ

 و رهایتوانند در مس یم مانکاریپرسنل پ در صورت صلاحدید دستگاه نظارت خواهد بود و مانکاریبر عهده خود پ مانکاریو ذهاب پرسنل پ ابیا سیسرو( 4-2-6
  .گرددمیکسر  مانکاریپ تیصورت وضعاز  نآ نهیخدمات استفاده نموده و هز نیااز  کارفرما تردد دارد یوذهاب عموم ابیا یها سیکه سرون شده یهای تعیایستگاه
هزینه آن از صورت کارفرما  ىچاو قند ، غذاو در صورت استفاده از  می باشدر پیمانکاد خوه بعهدر مصرفی پرسنل پیمانکاى چاو قند ، غذاهزینه  وتأمین ( 4-2-7

 گردد.کسر می وضعیت پیمانکار
مصرف و انقضاء و مهر استاندارد بوده و قبل از  خیتار یاز نوع مرغوب و دارا مناقصهطبق اسناد  ستیبا یم پیمانکارشده از جانب  هیته ییغذا هیمواد اول( 4-2-8

 .کارفرما مستقر در محل برسددستگاه نظارت  دیاستفاده حتماً به تائ
 . ازه به مصرف برساندو بطور ت هیخود را بصورت روزانه ته ازیمورد ن یفاسد شدن ییغذا هیمکلف است مواد اول مانکاریپ( 4-2-9

تائید دستگاه  د بااما کیفیت نان توزیعی بای باشدیم مانکاریپو هزینه به عهده  ییغذا یدر وعده ها بصورت روزانهمرغوب  نان عیتوز و یبسته بند تهیه،( 4-2-10
 نظارت باشد.

)طبق مانکاریکارفرما به پ یلیتحو عیلوازم طبخ و توز گرید و خچالیسردخانه،  لیسالم از قب یلیتحو لی، دستگاه و وسازاتی، تجهراتیتعم نهیهز( 4-2-11
 .باشد یم مانکاریپ نهی( به عهده و هزوستیصورتجلسه پ

 خانهدسرارى نگهد هرگونه ضمناً باشد می رپیمانکا هبعهدآن  تهیهو  تأمین ،پخت جهت )به غیر از موارد تحویلی( اتتجهیزو  وفظر به زنیا رتصودر( 4-2-12
 .نماید امقدا رتنظا هستگاد معلاو ا نظر مطابق بایدو  باشد می رپیمانکا هبعهد تمکاناو ا اتتجهیز اتتعمیرو  ها

به دستگاه نظارت  عاًیموظف است مراتب را سر مانکاریدر محل سالن ها و آشپزخانه پ گرید یفن بیبروز هر گونه ع ایدر صورت قطع برق، آب، گاز و ( 4-2-13
و رفع  یدگینظارت موظف به رس هخواهد بود و دستگا مانکاریاطلاع دادن بر عهده پ رید ایدر اثر عدم اطلاع  مانکاریاست خسارت وارده به پ یهیگزارش نموده، بد

 .گردد یپرداخت م مانکاریمبلغ آن طبق نظر دستگاه نظارت محاسبه و به پ دیوارد آ مانکاریبه پ یچنانچه در اثر قصورکارفرما خسارتو  باشد یم تیبنابر اولونقص 
، طبق نظر دستگاه نظارت به عهده ازیپ لویک 15و پارچ آب. روزانه  یزی، رومینمک، سماق، فلفل، دستمال کاغذ لیاز قب زیم یمخلفات رو نیتام( 14-2-4

 .باشد یم مانکاریپ
 کارفرما در قبال کارکنان. عمر و بیمه مسئولیت مدنی قضائیه(ه قوف طراز علامی ل )ایه هر سادتا سقف د را پرسنل خوست کلیه اموظف ر پیمانکا( 4-2-15

رت صودر ست امیباشد. بدیهی ر پیمانکاه بعهدآن به ط مربوى کلیه هزینه هاوتحویل نماید رت نظاه ستگادبه ارداد قروع شراز قبل ا نرآنوشت و روثه نماید دحا
 نمی باشد.ر کاوع به شرز مجار پیمانکار مذکوى ئه بیمهنامههام اراعد

و صلاح  ییصرفه جو تیرعا ردیگ یقرار م مانکاریپ اریانشعابات که از طرف کارفرما در اخت ریگاز و سا، برق ،در مصرف آب دینما یتعهد م مانکاریپ( 4-2-16
 .کسر خواهد شدطبق مصرف  مانکاریپصورت وضعیت  ازآن  نهیهزو کلیه  دیکارفرما را طبق نظر دستگاه نظارت بنما

 یبرا شامدیو در صورت هر گونه پ دینما و توزیع تحویلمورد نظر کارفرما رستوران واگذار کننده را در محل  یدرخواست یغذاها هیکل یستیبا پیمانکار( 4-2-17
 . دینما نیگزیبا نظر کارفرما جا یدیجد یعدم آماده بودن موظف است غذا ایغذا و 

 .قرارداد می گردد 9د و مشمول جرایم ماده باش یکارفرما ممنوع م دییطبخ شده از رستوران بدون تا یو غذا ییبردن هرگونه مواد غذا رونیب ( 4-2-18
و  غذا عینحوه طبخ و توز نیو همچن ییکارفرما محل طبخ غذا و انبار مواد غذا دیصلاحدزمان که بخواهند بنا بر توانند در هر یکارفرما م ندگانینما( 4-2-19

 .در ارتباط باشد مانکاریپ ندهیسر آشپز و نما پرسنل خصوصاً ینموده و با تمام یرا بازرس هیمواد اول محل نگهداری
 یلیتحو آنالیزچنانچه به هر علت در و  دیطبخ شده مصرف نما یدر غذا و نوعاً را کلاً زیو موارد مذکور در آنال الیموظف است متر نیبه عنوان ام مانکاریپ( 4-2-20

 نماید.و از صورت وضعیت پیمانکار کسر می نییتع مواد را راساً یمتخلف است و کارفرما محاسبه بها مانکاریپ ودمشاهده ش یتفاوت ایو  یکسر
باشد در صورت مشاهده تخلف و یهمان روز م یشده غذا دییتا زیطبخ شده در ظروف مطابق با آنال یعادلانه غذا عیو توز میموظف به تقس مانکاریپ( 4-2-21

 . در نظر گرفته خواهد شد 9مطابق ماده  مهیکارفرما جر صیمتعدد به تشخ یگزارش ها افتیدر
و ورود به مرحله طبخ  مانکاریبر خروج از انبار پ یمبن دستگاه نظارت دییتا بهخود را بصورت روزانه  یمصرف هیحواله انبار مواد اول باشدیمکلف م مانکاریپ( 4-2-22

اصفهان  مانیواقع در رستوران س مانکاریبه داخل انبار پ هیولمراحل از ورود مواد ا یو تمام برساند ماهیانه تیشده همان روز بهمراه صورت وضع دییتا زیمطابق با آنال
 .گردد دییتا دستگاه نظارتروزانه توسط  یغذا عیو توز روج جهت طبخ و ورود به مرحله طبختا خ
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شده  هیته ید غذاده صیمصرف تشخ رقابلیشده را غ هیته یغذا ایهرگونه مواد و  یدستگاه نظارت سالن غذاخور کهیدر صورت دینمایتعهد م مانکاریپ( 4-2-23
 نهیکارفرما باشد فوراً و مجدداً به هز ندهینما دیکه مورد تائ را گرید یغذا ایدستگاه نظارت معدوم نموده و مشابه همان غذا و  دییصورتجلسه و تا میرا پس از تنظ

 .که معدوم شده است نخواهد داشت را ییخسارت نسبت به مواد و غذا یادعا چگونهیحق ه مانکاریاست پ یهیبد ؛دینما عیو توز هیخود ته
 ایژتون و  افتیبدون در، ضافیاى اغذ لیوجه مجاز به تحو چیژتون بوده و به ه افتیبا در نیاشخاص و مراجع هیغذا به کل لیمکلف به تحو مانکاریپ( 4-2-24

 مشمول جریمه می گردد. 9مطابق ماده و در صورت مشاهده  با دستگاه نظارت نبوده یبدون هماهنگ
از طرف دستگاه نظارت حداقل  یباشد ضمن اعلام کتب ژهیمراسم و یغذا در موارد خاص و برگزار عیطبخ و توز ازمندین یکارفرما به علل کهیدر صورت( 4-2-25

 از ییغذا واددر مشخصات م کهیدر صورتبوده و فرما رنظر کارد مواى غذو سر وطبخ و ماهر وى تأمین نیر بهموظف  مانکاریاعلام و پ مانکاریساعت قبل به پ 24
 .از آن خواهد بود تیموظف به تبع مانکاریداده شود پ یراتییدستگاه نظارت تغ یسو

در زمینه  مانکاریباشد و کارفرما در قبال مطالبات کارکنان پمی مانکاریصورت فسخ و یا اتمام مدت قرارداد، تسویه حساب قانونی کارکنان به عهده پدر ( 4-2-26
اجع قانونی ذیربط و ذیصلاح، مر سایردر برابر وزارت کار و امور اجتماعی، سازمان تامین اجتماعی و  هقانون کار، تامین اجتماعی و سایر قوانین و مقررات مربوط

 .باشدیم شانیحساب کارگران ا هیتسو یهابرگ هئمنوط به ارا مانکاریبا پ ییحساب نها هیتسو گونه مسئولیتی نداردهیچ
 .ندیمحل کار خود را ترک نما ایدستگاه نظارت در محل کار حضور داشته و  دییمورد تا یهادر زمان ستیبایم مانکاریپرسنل پ( 4-2-27
جلوگیری موثر از این امر به عهده  و در محل های آشپزخانه و سالن های غذاخوری بایستی از استعمال دخانیات خودداری نمایند مانکاریکلیه کارکنان پ (4-2-28

، مانکاریتوسط پ یخاط یرویاسب با نداده شده و در صورت تکرار و عدم برخورد من یاخطار کتب مانکاریدر صورت مشاهده در مرحله اول به پو  باشدمی مانکاریپ
 اقدام نماید. 9نسبت به جریمه مطابق ماده  تواندیکارفرما م
مکلف به طبخ  مانکاریطبق نظر دستگاه نظارت امکان سرو غذا نباشد پو اندازد ر غذا که سلامت غذا را به خطر میدر صورت مشاهده جسم خارجی د( 4-2-29

مشمول  9مطابق ماده است در صورت تکرار  یهیبد؛ ردیهمان روز سرو غذا صورت بگ ییکه در وعده غذا یخواهد بود به نحو گرید ییغذا ایمجدد همان غذا و 
 گردد.جریمه می
 این غذا و )مزه و طعم نا مطبوع و سوخته بودن غذا و ...(، یک وعده غذایی )هما متعهد می گردد در صورت ارائه هر وعده غذایی بدون کیفیت مانکاریپ( 4-2-30

در غیر اینصورت کارفرما به اختیار خود غذای مورد نظر را تهیه و علاوه بر عدم تایید  طبق نظر دستگاه نظارت به صورت رایگان ارائه نماید هم سطح( ییغذا
 مشمول جریمه می گردد. 9 مادهصورت وضعیت مطابق 

 هیاشخاص ثالث گردد جبران کل ایکارکنان کارفرما و  یسلامت یمشکل برا جادیا ایو  تیفاسد که منجر به مسموم ایو  تیفیک یب یغذا هیدرصورت ارا :تبصره
 .نخواهد داشت یتیمسول چیو کارفرما ه باشدیم مانکاریبعهده پ یو ادار ییمراجع قضا هیدر کل ییخسارات وارده و  پاسخگو

لحاظ خواهد  مانکاریپ تیصورت وضع دییتا زانیافراد در م تیصورت گرفته و درصد رضا یکارفرما نظر سنج یروهایسرو شده از ن یدر خصوص غذاها( 4-2-31
 شد.

را به  پرسنل خود را طبق نظر واحد طب کار کارفرما انجام داده و گزارش آن یکامل بدو استخدام و ادوار ناتیو معا هاشیآزما دیمتعهد گرد مانکاریپ( 4-2-32
 . گرددیکسر م مانکاریآن مطابق تعرفه خدمات همان سال از پ نهیتوسط کارفرما هز ناتیمعا نیو در صورت انجام ا دیکارفرما ارائه نما ندهینما

 .موجود داشته باشد یکاف هیروز مواد اول 15 یغذا برا هیهمواره معادل ته باشدیموظف م مانکاریپ( 4-2-33
و  رانستوو ر شپزخانهآ اتتجهیز اتتعمیر یهانهیگرفته و هز لیاقلام موجود در آشپزخانه را بصورت سالم تحو مانکاریپ وستیپ صورتجلسهطبق ( 4-2-34

  .باشدیم مانکاریپ نهیاست بعهده و هز دهیگرد لیکه بصورت سالم و قابل استفاده تحو یلیوسا ضیو تعو ریتعم پزو  پخت تمکاناآن و ا تتأسیسا
مواد  هیو معتبر ته یرسم دینموده و در صورت درخواست کارفرما فاکتور خر تیرعا قایرا دق وستیشده در جدول پ دیق زیآنال باشدیموظف م مانکاریپ( 4-2-35

 می گردد.مشمول جریمه  9مطابق ماده  د و در صورت گزارش دستگاه نظارتکارفرما قرار ده اریهرگونه مدرک مرتبط با موضوع قرارداد را در اخت ایو  هیاول
را  شانیا ستیبایبوده و م یتخصص کاف یمعتبر، کاملا ماهر و دارا ینفر بعنوان سر آشپز با سابقه بالا رزومه کار کی یریمکلف به بکارگ مانکاریپ( 4-2-36

 .دینما یکتبا به کارفرما معرف
رستوران و  مئپرسنل و نظارت بر نظافت دا ییراهنما ،یرا جهت سالن دار یمخصوصاشخاص  ایغذا شخص و  عیدر زمان توز باشدیمکلف م مانکاریپ( 4-2-37

 و ساعات توزیع غذا طبق نظر دستگاه نظارت می باشد و پیمانکار مکلف به تبعیت از آن می باشد. دینما یریبکارگ یغذاخور یزهایم
 .بر نخواهد داشت رونیب یکارفرما حق طبخ غذا یجز در موارد ابلاغ کتب مانکاریپ( 4-2-38
ى مضاابه درت مبارى جبااه و اکراهیچگونه ون بد ومطلع می باشد  کاملاًارداد قراى جرامحل و  یطاشر کیفیت، کمیتاز نماید که تأیید میر انکاپیم( 4-2-39

 ارد.ندبه جهل دى ستنااحق هیچگونه م داده و نجارا اکافی ت مطالعاد تسلیم پیشنهام هنگا وست ده انموارداد قر
 می باشد. پیمانکار( تهیه و تامین مواد اولیه بعهده و هزینه 4-2-40
 پیمانکار نهیبر عهده و هز )مواد ضد عفونی کننده و شوینده باید از برند معتبر و مورد تائید دستگاه نظارت باشد(ندهیکننده و شو یمواد ضدعفون هیته( 4-2-41

 .اردندرا  اردستاندو ا تاشابهداداره  زمجو فاقداى و  فله رتصو به شتیابهدو  هشویند ادمواز  دهستفاا حق رپیمانکا ستا بدیهیو خواهد بود
 ( هزینه حمل و دفن بهداشتی زباله به عهده پیمانکار می باشد.4-2-42
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جانی و مالی که در نتیجه انجام فعل و یا ترک فعل ( پیمانکار، کارفرما را در مقابل هرگونه خسارات ناشی از عدم انجام تعهدات و صدمات وارده اعم از 4-2-43
ری الذمه می داند، در هر پیمانکار یا پرسنل او به هر شخص اعم از پیمانکار، پرسنل وی و یا اشخاص ثالث و یا کارکنان، اموال و ماشین آلات کارفرما وارد گردد ب

ت مدنی خواهد داشت.ضمناً پیمانکار در طول قرارداد مسئول کامل عملیات کارگران خود بوده صورت پیمانکار در مقابل کارفرما، اشخاص ثالث و کارکنانش مسئولی
بروزحریق و امثالهم را  و متعهد میگردد که کلیه پرسنلی که برای انجام این قرارداد از طرف او تعیین میشوند مقررات ایمنی، بهداشت، انضباط کاری و جلوگیری از

 بدیهی است مسئولیت جبران هرگونه خسارت که از این راه متوجه کارفرما گردد مستقیماً بعهده پیمانکار خواهد بود . به نحو کامل رعایت نمایند.

لقی ( چنانچه بروز هرگونه حادثه ناشی از کار منجر به مصدومیت، نقص عضو و یا فوت مصدوم گردد ومراجع قضایی، شرکت سیمان اصفهان را مقصر ت4-2-44
الذمه نماید و بدین ترتیب کارفرما در کلیه موارد بریبایست کلیه خسارات وارده احتمالی را پرداخت و حق اعتراض بعدی را از خود سلب میپیمانکار مینمایند، 

 شود.شناخته می
ر را در مورد کارکنان خود اعمال نماید. به قانون کا 13باشد کلیه مفاد قانون کار جمهوری اسلامی ایران خصوصاً تبصره یک ماده ( پیمانکار ملزم می4-2-45

کارکنان خود رعایت نماید. در عبارتی پیمانکار گواهی و تائید مینماید که از جمیع قوانین و مقررات مربوط به کار و بیمه تأمین اجتماعی و الزامات آنها را در مورد 
 ا نخواهد بود و پیمانکار حق هرگونه اعتراض بعدی را از خود ساقط می نماید.هرحال مسئولیت عدم اجرای قوانین و مقررات فوق الذکر متوجه کارفرم

کارفرما، بعهده پیمانکار می باشد. بدیهی است هزینه  H.S.E( تامین و تهیه ظروف یکبار مصرف مورد نیاز و از جنس مورد تایید دستگاه نظارت و 4-2-46
 ظروف یکبار مصرف به تعداد مصرف شد و براساس فاکتور خرید پیمانکار و نرخ بازار در صورت وضعیت پیمانکار محاسبه و پرداخت می گردد.

دد، می گرده ستفارت انظاه ستگادکه با هماهنگی اردى ضافه موا خانه بهرمختلف کاى هاقسمتا در یع غذزتور مان آهماف مصرر یکباوف نه ظرروزا رماآتبصره: 
 باشد.می

 قلاحد رانستور ىبالههاز ارىنگهد خانهدسر ىستثناا به صفر یرو ز صفر ىبالااز  عما دهستفاا لحا در ىهاخانهدسر کلیه جهت ستا موظف رپیمانکا( 4-2-47
 صمخصو مپاییاز د بایست میو  ندارندرا  ها خانهدسر خلدر دا یمنیا ىکفشهااز  دهستفاا حق رپیمانکا پرسنل انعنو هیچ بهو  گرفته نظردر مپایید جفت 2

 .دشو دهستفاا ها خانهدسر بهورود  مهنگا در ها خانهدسر
 .هدد ارقر دخو پرسنل رختیادر ا مستحماا جهت زنیاردمو ارمقد به نصابوو  حوله دعد یک قلاحد سالیانه ستا موظفرپیمانکا( 4-2-48
 یا و تحویلی نساختما و اتتجهیز به رتخسا نمدوارد آ به منجرآن  عایتر معد چنانچه و دهبو زملااو  نکنارکاو رپیمانکااز  طنضباوا نظم عایتر( 4-2-49

 .باشد می رپیمانکا لقبو ردمو کاملاًو تعیین رتنظا هستگاد توسط رتخسا انمیز و عنو. دبو هداخو رپیمانکا هعهد به رتخسا انجبر دد،گر فرمارکا پرسنل
 ست .آن اموظف به تأمین  ده وبور پیمانکاه بعهدر شت کاابا نظر مرکز بهدورى ضرازم لوولیه ى اوتهیه جعبه کمک ها( 50-2-4
ت ین خدماالزحمه است حقانماید. بدیهی ده ستفاافرما رنس کات اورژاخدمااز ند امیتور پیمانکا، ثهدحاارد موو نسی اورژاصرفاً  تبه خدماز نیارت صودر ( 51-2-4
 هد شد.اکسر خور ضعیت پیمانکاو رتصواز نس اورژاحد واطبق نظر و شت ابهدوزارت تعرفه س ساابر 

سی زربات و انتظاماحد وایت رؤبه د را خوت لاآماشین ازم و لو، جنسرت می بایستی صوات تجهیزو سایل وکلیه دن نموم وارد هنگاه او یا نمایندر پیمانکا( 52-2-4
ن خانه سیمارکاارى را از بزو اسیله ع وهیچ نودن نمورج حق خان او کنارکااز هیچ یک ر و پیمانکا ضمناً. خذ نمایده را اجلسه تنظیم شدرت صوه و ساندرفرما رکا

با تأیید و تجلسه رئه صواراشته باشد بایستی با دا اصفهانن خانه سیمارکاد را از خوار بزو اسایل دن ونمورج خا قصد رتیکه پیمانکارصوو در شت داهند انخو اصفهان
 نماید.ام قداجی وخردرب سی زربا هماهنگی باوج آن نسبت به خررت نظاه ستگاد

 باشد. فرما نیز میرپرسنل کااز به غیر ا غذوش به فرز مجادر صورت تایید دستگاه نظارت ارداد ین قره در ائه شدى اراقیمت هاس ساابرر پیمانکا( 53-2-4

نباید ، فرمارپرسنل شرکت کااز به غیر ا غذوش فررت صوار دارد و درلویت قراو ده و دربوارداد صلی قرع افرما موضورپرسنل کااى ست تأمین غذابدیهی ه: تبصر
 ید.د آبوجوا تأمین غذدر خللی 

زم را لاام قد، اهاانالیز غذع و آنو تغییرص خصورت درنظاه ستگاد دپیشنهارت صودریش کیفیت افزو اکاهش هزینه ها ى ستادر راست اموظف ر پیمانکا( 54-2-4
 یش یابد.افزارداد اقرس متوسط هر پراز نباید ا ست هزینه میانگین هفتگی یا ماهانه غذاهد. بدیهی م دنجاا

یهها ، ادوهانسبت به تغییر چاشنیه ئه شدارای یاغذت خدماى از ضایتمندریش افزو اکیفیت ء تقار اربه منظورت نظاه ستگادست با نظر اموظف ر پیمانکا( 55-2-4
 نماید.ام قدامختلف اع نوامشابه با ى هاکرائه خوارا ع وتنود یجار اکی به منظوراطبیعی خوز و مجاى هاههنددطعم ده از ستفاو ا
 د.پذیرم نجااشتی اکاملا بهدل دار ومسقف یخچاى هادرویی فاسد شدنی توسط خواغذاد حمل مو( 56-2-4

تخلیه به از قبل را فاسد شدنی اد مو وگوشت قرمز اع نو، اماهیم، گرغ تخلیه مراى بررا شرکت ر شت کااست تأییدیه کتبی مرکز بهدامتعهد ر پیمانکاه: تبصر
 فرما تحویل نماید.رکارت نظاه ستگاد

 ستاخودر حق، بابت یچاهاز  اًدابعو  هاگرفت رانظرا در  بالا ىبندها دمفااز  ناشی ىها هزینه متماو  دخو نظر ردمو دسو، قیمت دپیشنها تهیهدر ( پیمانکار 57-2-4
 اردند ختیداپر ضافها

 هرگونه وزبرو  اردادقر ینا اتتعهدو  تکالیف در رپیمانکا شرکت حقوقی شخصیت با سمیر نامهروز خرینآ با مطابق رپیمانکا شرکت همدیر هیئت ءعضاا( 58-2-4
 .شتدا هنداخو تضامنی مسئولیت ،شرکت ملاعو رفتار ءسواز  ناشی راتخسا
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 میتواندکارفرما  ندارند لیکن کارفرماهیچگونه ارتباطی با  بوده و از نظر دریافت حقوق و مزایا و سایر موارد پیمانکارکلیه افراد بکارگیری شده کارکنان ( 59-2-4
و همچنین پیمانکار موظف میباشد لیست حقوق و دستمزد ارسالی به بیمه تامین اجتماعی و اداره امور  کارگران نظارت نماید حقوق درصورت نیاز برنحوه پرداخت

 تحویل واحد منابع انسانی و امور مالی کارفرما نماید. ماهیانهمالیاتی را بصورت 
و نمیباشند زى خدمتسربان پایارت کاداراى که ادى فرل، اساون کم ساد فر، ابیگانهع تبااجمله از ند دارکه منع قانونی ادى فرى اگیررحق بکار پیمانکا (60-2-4
فرما رکاودهد بواقضایی خوح یصلاذجع امردر  رموجب پاسخگویی مستقیم پیمانکاص ین خصودر اهرگونه تخلف ارد و ندرا جتماعی اتأمینن مازسان نشستگازبا

 شت.داهد امینه نخوزین دراهیچگونه مسئولیتی 

H.S.E: 
واحد  دستگاه نظارت و با تایید شوند بایدمی کارگرفته در محل به پیمانکارارائه خدمات امور یاد شده از طریق  مورد نیازی که جهت انجام وپرسنل ( 61-2-4

H.S.E  باشند زیردارای شرایط کارفرما و طبق قوانین اداره کار بوده و حداقل: 

 روحی به تائید مراکز درمانی دارا بودن سلامت جسمی و  •

 گواهی عدم سوء پیشینه از مراجع قضائی  اخذ  •

 لکلیت اباومشرو  عدم اعتیاد به مواد مخدر  •

 نظارتآن توسط دستگاه  تعیین صلاحیت عمومی و احراز  •

 کافی در امور محوله دارا بودن تجربه  •

 دارا بودن توانایی انجام وظایف محوله  •

 سال تمام و داشتن کارت پایان خدمت یا معافیت  20 حداقل سن  •
و گواهینامه آموزشی بهداشت  محل دید مسئولین آشپزخانه در آن در نصب وشت منطقه ابهدارى و حد بهداز واسلامت رت کاوستی رهی تنداگوگ بر داشتن  •

  صنوف

 .الزامی است یکبار سال هر زیرانجام آزمایشات  ،فرمارکا نظر طبقدوره اى پرسنل علاوه برآزمایشات  به لحاظ اهمیت حفظ سلامت بیماران وتبصره: 

HCV-HBS- بود خواهدپیمانکارآزمایشات نیز به عهده  تست توبرکولین ضمناٌ هزینه این. 

 عایتر به مملز که نمسلما ادفرا بیناز  ورد نیازم پرسنلو  نیروی انتخاب شده بایستی شئونات و اخلاق اسلامی وکلیه مقررات اداری محل را رعایت نماید• 
 .شوند بنتخاا ،باشندمی ینید یضافر

پرسنل جایگزین دیگری را  یک هفتهطرف قرارداد موظف است حداکثر ظرف مدت  ،در صورت عدم رضایت دستگاه واگذار کننده از پرسنل تحت پوشش •
 .ستا میالزا فرمارکا رتنظا هستگاد به ادفرا ینا سلامت رتکاو ستیرتند هیاگو ئهارا جدید نکنارکا ردنگمارهکااباز  لاقب تاسا دیهیاب.معرفی نماید

 ، ماسک، ساق دستهکلا، پیش بندار، شلوش، پورو :شامل H.S.Eمورد تایید واحد و  کاملر کاس ست لباد سهر یک باه ست هر شش مااموظف ر پیمانکا  •
به  موظفا ذغو سرم هنگا در ومی باشند ق سایل فواز وحیح اصده تفااسامکلف به ر پیمانکان کنارکاوتحویل نماید د به پرسنل خو جفت چکمهک ایل ااس هر و

 تأیید مرکزرد موارد ستاندا(فرما باشدرتأیید کارد که موى به نحور پیمانکان کنارکلیه کاىاهراتگی ظاسوآراومی اعمرت لیت نظاوئمس. هستندمپایی ن دپوشید
 .می باشدر پیمانکاه ست کلیه هزینه ها بعهدابدیهی  .دبو داهاخور پیمانکاه بعهد )رشت کاابهد
ی با توجه به اهمیت موضوع و سلامت کارگران کلیه کارگرانی که پیمانکار جهت ارائه خدمات تحت قرارداد بکار می گمارد حتی به صورت آزمایش( 62-2-4
روز پس از شروع بکار( و اخذ  10و روانی بوده و از نظر بهداشت مورد تائید باشند و پس از گذشت دوره آزمایشی )حداکثر بایست دارای سلامت کامل جسمانی می

باشد و پیمانکار متعهد است در هر زمان طبق دستور نماینده کارفرما بلامانع می ایشات بدو استخدام، شروع بکارشانتائیدیه نماینده کارفرما و انجام مراحل آزم
 نسبت به تعویض کارگران و تعیین جانشین آنان اقدام نماید. 

 معد علت بهوى  لشتغاا زمجو که دىفر ستا بدیهی. نماید دهستفاا ستیرتند هیاگو فاقد ادفراى از الحظه اىبر حتی نداتونمی انعنو هیچ به رپیمانکا( 63-2-4
 .نماید تأمینوى را  جایگزین ساعت 48 تمد فظر ستا موظف رپیمانکاو  اردندرا  رکا به لشتغاا حق دد،نگر تمدید سلامت

تواند از پیمانکار بخواهد نسبت باشد میدر صورتیکه کارفرما تشخیص دهد که تعداد کارگران پیمانکار جهت انجام خدمات موضوع قرارداد کافی نمی( 64-2-4
باشد در اسرع وقت بدون اینکه هیچگونه تعهدی برای کارفرما ایجاد کند به افزایش آنها اقدام نماید در این صورت نظر کارفرما قطعی بوده و پیمانکار ملزم می

 ه ای به پیمانکار پرداخت نخواهد شد.( اقدامات لازم را بعمل آورد. برای این مورد هیچگونه وجه اضاف4-2-62نسبت به افزایش تعداد نفرات با رعایت مفاد بند )
مکلف ر پیمانکاو میباشد ر پیمانکاه بعهدن ناآجتماعی و اخلاقی اعایت مسائل رهمچنین مسئولیت ان و گررسلامتی جسمانی کاو مسئولیت صحت ( 65-2-4

 نماید. عایترفرما( رشت کاامرکز بهدرت )تحت نظار را کان قانورم بخش یکم فصل چها 92و  93ده ماد ست مفاا
های ایمنی و بهداشتی مذکور در قانون کار ِشرکت و کلیه دستورالعمل HSEهای صادره از سوی ( پیمانکار تعهد می نماید کلیه مقررات و دستورالعمل4-2-66

مزبور  هایهرگونه تخطی از دستورالعملو سایر قوانین مربوطه را در تمامی مراحل اجرای کار از بدو شروع کار تا اتمام آن به صورت کامل رعایت نماید و از 
های صادره بی های لازم را با کارشناسان اعزامی در امور بازرسی فنی و نظارتی فراهم آورده و چنانچه به دستورالعملخودداری نموده و در این خصوص همکاری



Page 9 of 45 

 

 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

جام تعهدات وی به نفع شرکت ضبط خواهد گردید و چنانچه در اثر قصور یا توجهی نماید از پیمانکار بدلیل قصور از تعهدات خلع ید بعمل آورده و سپرده حسن ان
علام شرکت عدم توجه به دستورالعلمهای فوق الذکر، حوادثی جهت کارکنان رخ دهد یا شرکت متحمل خساراتی شود پیمانکار بدون هیچ قید و شرطی و طبق ا

ان و امکانات شرکت اقدام نماید و در این زمینه نظر کارفرما مقطوع و غیر قابل اعتراض است.در نسبت به جبران خسارت وارده به اشخاص تابعه خود و یا کارکن
 گردد.مشمول جریمه می 9مطابق ماده  HSEصورت عدم رعایت اصول و مبانی ایمنی و اخذ اخطاریه کتبی از طرف واحد 

رفرما،کلیه موارد ذکر شده در جزوه راهنمای بهداشتی دستورالعمل اجرائی رعایت ( پیمانکار متعهد است بمنظور حفظ و صیانت از سلامت کارکنان کا4-2-67
باشد کاملاً مطالعه و به اجراء درآورد؛ بدیهی است عدم رعایت موارد یاد شده بنابه تشخیص بازرسین بهداشت و یا شتی و جزء لاینفک این قرارداد میاصول بهدا

 واهد گرفت و با هرگونه تخلف براساس مقررات برخورد خواهد شد.دیگر مسئولین مورد تایید کارفرما صورت خ
شده  یریبکارگ یروین یبرا یاست در صورت وقوع هر گونه حادثه ا یهیباشد بد یم پیمانکارعهده ه قرارداد ب نیآموزش کارگران موضوع ا تیمسئول( 4-2-68

 تیو عدم احساس مسئول یسهل انگار ایشده در اثر قصور و  یریبه کارگ یروهایعدم آموزش ن لیکه به دل یگریهر گونه خسارت د نیاشخاص و همچن ریسا ای
مورد  نیدر ا یتیگونه مسئول چیمانکارخواهد بود و کارفرما هیبه عهده پ د،یکارفرما جزا و کلاً وارد آ رهیو غ هیابن ی،ساختمان ،یساتی، تاسیادار زاتیآنان به تجه

 . کسر خواهد شد مانکارینامه پضمانت ایو  ماهیانه یندارد و در صورت عدم پرداخت خسارت راساً از پرداخت
ر پیمانکار به کاوع شرز ت مجواسادیهی اد . بای باشامد خون کنارکازش موآفرما جهت رکا HSEحد واجعه به اموظف به مر رکاوع شراز قبل ر پیمانکا( 4-2-69

  فرما میباشد.رکا HSEحد رت و وانظاه ستگاده ااعی باجتمه ااافون و رااتعر، کااداره هی صلاحیت اگوو یمنی اهی صلاحیت ائه گوارابه ط منو
 :فسخ قرارداد -5ماده 

 یهاسپرده هیفسخ و کل کجانبهیماهه قرارداد را بصورت  کی یقبلبدون آنکه به پرداخت خسارت الزام داشته باشد با اعلام  ریتواند در موارد ز یکارفرما م( 5-1
 .دینما فاءیاست مانکاریپ نیاز مطالبات و تضام یدرصد بالاسر 30را ضبط و خسارات وارده را بعلاوه  یو

 رداد اقرع موضوت عملیاوع شردر تاخیر  -1

 ر عدم حضور نماینده پیمانکار در محل کار.جانب پیمانکار از کادن تعطیل نمودن و ها کرر -2

 ناظر قرارداد. عدم انجام دستورات -3

 ای که موجب توقف یا کندی پیشرفت کار شود. ورشکستگی و یا انحلال شرکت پیمانکار یا توقیف اموال پیمانکار از سوی محاکم قضایی، به گونه -4

 قرارداد به شخص ثالث. واگذاری -5

 ر.پیمانکات به خدماز نیام یا عدر( و نی پیمانکاافرما )ناتورکاف تشخیص صر -6

 ر پیمانکا فنی و مالی ناییاتو معد در صورت -7

 اتتعهدم نجار در اقصو -8

 ارداد قر عمرتبط یا موضو ثالثص شخاابا ط تبار در ارپیمانکا مالی دفساوز برو سانت رپوه و شورخذ ا -9

 د.شو اتتعهد اىجرا ل درختلاا دیجاا باعث که ىبه نحور پیمانکا قضاییمحکومیت  -10

 تامین وسایل مورد نیاز کارفرما ضمن دریافت کلیه خسارات وارده مجاز به فسخ یکجانبه قرارداد خواهد بود. عدمتکرار بیش از سه مرتبه  در صورت -11

صورت موافقت کارفرما، پیمانکار با اعلام قبلی دوماهه    صره: در  سخ قرارداد اقدام          تب ست ف سبت به درخوا ستقرار پیمانکار جدید ن شروط به تعیین و ا می تواند م
 نماید.

 :تضمین انجام تعهدات و حسن انجام کار -6ماده 
ثبت شده با عنوان پرداخت  اردادقر مبلغ برابریک و نیم  دلمعا صیادی چک یادرصد مبلغ قرارداد و  30نامه بانکی معادل پیمانکار موظف می باشد یک فقره ضمانت

 .ور مالی شرکت سیمان اصفهان نمایدقرض و تادیه دیون به منظور ضمانت انجام تعهدات تحویل ام

 کسورات قانونی: -7ماده 
 :شودمی کسر قانونی کسور بعنوان زیر مبالغ پرداخت از مرحله هر در پیمانکار صورتحسابهای کلیه ( از7-1

 گردد.می کسر بیمه حق سپرده عنوان بهدرصد  5ماهیانه  اجتماعی تأمین قانون 38 ماده مطابق( 1

 به صورت ماهیانه کار انجام حسن سپرده درصد 10 کسر (2

  . احتمالی وارده خسارات و جرائم کسر (3

 .پیمانکار به شده ارائه خدمات سایر کسر (4

 ( .الحساب علی پرداخت درصورت) الحساب علی مبلغ کسر (5

 .گردد مصوب اسلامی جمهوری قوانین مطابق قرارداد اجرای طول در که کسوری هرگونه کسر (6
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ت پرداخ عدم پیمانکار در قصااور و در صااورتی که در اثرحق الزحمه قرارداد به عهده پیمانکار می باشااد و مالیات  ،بیمه رداخت کلیه کسااورات قانونی اعم ازپ (7
س     حقوق قانونی شده از  سازمان مشمول جرایم تعیین  شت    اکگردد،  های تأمین اجتماعی و داراییوی  سخگویی در   رفرما در این خصوص مسئولیتی نخواهد دا و پا

 باشد.تمامی مراجع ذیربط به عهده پیمانکار می
 شد. خواهد مسترد به پیمانکار نظارت دستگاه تأییدبا و  پس از واریز حق بیمه و ارائه مفاصا حساب تامین اجتماعی کلیه کسورات قانونیتبصره: 

 دستگاه نظارت: -8ماده 
موظف  پیمانکارشرکت سیمان اصفهان که در این قرارداد )دستگاه نظارت( نامیده می شود خواهد بود و واحد منابع انسانی نظارت بر موضوع قرارداد حاضر بعهده 

 مجری ابلاغ می گردد اجراء نموده و همکاری های لازم را بعمل آورد. آن که بصورت کتبی به ندهینما ایاست موضوع قرارداد را مطابق نظر دستگاه نظارت 
 .نظارت نماید )نگهداری مواد اولیه، پخت، توزیع، نظافت و ...( باشد بر تمامی مراحل انجام موضوع قرارداددستگاه نظارت مجاز می -

 تعیین دستگاه نظارت نافی مسئولیت پیمانکار نبوده وکلیه تعهدات و مسئولیت های پیمانکار مطابق قرارداد به قوت خود باقی خواهد بود.  -

 :خسارات و جرایم -9 ماده
   

 میزان جرائم )ریال( شرح تخلفات ردیف

1 

رختکن پرسنل، عدم رعایت نظافت صحیح و اصولی در محیط آشپزخانه و سالن رستوران محل 
های بیرون از رستوران که های مواد غذایی و محوطهها، انباریها، سردخانههای بهداشتی، حمامسرویس

 گردد.مستقیما تحت تاثیر نظافت و بهداشت رستوران می
 های کل رستورانها و شیشهنظافت دربها و پنجره

 درصد2برای نوبت اول 
 درصد3برای نوبت دوم 

درصد از صورت  25برای نوبت سوم 
 وضعیت غذای همان وعده غذایی

2 
ها، عدم شستشوی صحیح تجهیزات و ادوات مربوط به طبخ غذا از قبیل فرهای اجاق گاز،اجاق گازها، دیگ

های مخصوص کباب و جوجه کباب و کلیه ظروف مربوط به طبخ و گیری، سیخها، میزهای پستایتقسیم
 سرو غذا

 درصد2برای هر نوبت 

 درصد2برای هر نوبت  ها و مارپیچ چرخ گوشتهای گوشت به بدنه تیغهعدم شستشو و نظافت چرخ گوشت و رویت ماندن تکه 3

4 
عدم رعایت بهداشت در محیط رستوران و عدم رعایت نکات بهداشتی در حین و بعد از نظافت سطوح 

 رستوران در محل طبخ غذا و سالن سرو غذا
 درصد2برای هر نوبت 

5 
ای بدون مارک و برند تفاده از مواد شوینده غیربهداشتی و غیراستاندارد و مواد شوینده و نظافتی فلهاس

 مشخص که به تایید واحد بهداشت کارفرما نیز نرسیده باشد.
ضمن مرجوع نمودن کل موارد اشاره 

 درصد2شده برای هر نوبت 

6 
م استفاده از وسایل استحفاظی و ایمنی برای هر استفاده از وسایل استحفاظی و ایمنی غیر مناسب و یا عد

فعالیت در محیط رستوران و محل طبخ غذا مانند استفاده از دمپایی جهت پخت و طبخ غذا و در مجموع 
 استفاده در محیط آشپزخانه و مکان طبخ غذا

 درصد2برای نوبت اول 
برای نوبت دوم ضمن اخراج کارگر 

 درصد3پیمانکار مبلغ جریمه 

7 
استفاده کارگران پیمانکار در محیط کارگاه و رستوران از لباسهای متحدالشکل مخصوص آشپزی،کلاه  عدم

های مخصوص، آشپزی، و به تناسب و فراخور طبخ غذا یا سرو غذاهای مختلف، استفاده از دستکش
 بند و ...ماسک، پیش

 درصد2برای هر نوبت 

 خانه در هر نوبت بازدید و رویت نشدنجفت برای هر سرد2عدم وجود دمپایی به تعداد  8
برای هر نوبت و هر سردخانه به 

 درصد2صورت مجزا  

9 
ها و رویت نمودن خدمه پیمانکار در هنگام ورود به های مخصوص سردخانهعدم استفاده از دمپایی

 های فردیها با کفش کار یا چکمه و یا دمپاییسردخانه
 درصد2برای هر نوبت 

10 
های کار مخصوص و متحدالشکل آشپزخانه و دمپایی به خارج از و خدمه پیمانکار با لباسخروج پرسنل 

 رستوران و محیط شرکت بدون هماهنگی با ناظرین رستوران برای انجام امور متفرقه
 درصد2برای هر نوبت 

11 
د کارت تر از آن به گارگیری افراد فاقبه کارگیری افراد غیر متخصص جهت خدمات رستوران و مهم

سلامت از مراکز معتبر بهداشتی و درمانی و به کارگیری کارگر رستوران قبل از ارائه کارت سلامت و در 
 مجموع عدم هماهنگی و ارائه مشخصات و مدارک کارگر به ناظر

 درصد2برای هر نوبت 

12 
غذا وایجاد ازدحام و  توجهی به فعالیت و عملیات سرواستفاده از تلفن همراه هنگام توزیع و سرو غذا و بی

 تجمع کارگران در صف انتظار برای تحویل غذا
 درصد2برای هر نوبت 
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13 
بندی غذا توسط خدمه و پرسنل مشاهده خوردن و آشامیدن غذا و یا نوشیدنی هنگام سرو، توزیع و بسته

 پیمانکار
 درصد2برای هر نوبت 

14 
ال نامناسب، نپختگی غذا، سوختن و ته گرفتن عدم سرو و توزیع غذای مناسب از نظر کیفیت پخت،متری

غذا که در طعم و مزه غذا تغییر ایجاد نمایید و طعم و مزه غیرقابل قبول و بیش از حد)شوری،ترشی، تلخی 
 و...(

در صورت محدود بودن و قابلیت 
درصد از 10برطرف شدن مغایرت 

صورت وضعیت همان وعده غذایی و 
در صورت غیرمتعارف بودن و عدم 
قابلیت برطرف شدن مغایرت ضمن 
عدم صدور مجوز برای توزیع غذا و 
جایگزینی با غذای مشابه و استاندارد 

درصد از صورت 20توسط پیمانکار 
وضعیت همان وعده غذایی به عنوان 

 گردد.جریمه محسوب می

15 
که موجب افت  ها به صورت استانداردعدم رعایت اصول انجماد و رفع انجماد مواد غذایی در سردخانه

 کیفیت غذایی و متریال شود

ضمن مرجوع نمودن موادغذایی اشاره 
شده برای هر نوبت  درصد جریمه در 

 شودنظر گرفته می

16 
های های انبارها، نامرتب بودن قفسهعدم رعایت انباشت و انبار کردن مواد غذایی، نامرتب بودن قفسه

مواد غذایی در سردخانه و کف سردخانه، عدم نصب اتیکت  هایسردخانه، تجمع مواد غذایی و بسته بندی
 هاتاریخ ورود به انبار و سردخانه روی بسته بندی

 درصد2برای هر نوبت 

17 
استفاده از مواد غذایی و متریال نامناسب و غیراستاندارد و تاریخ گذشته حبوبات خراب و شپش زده، استفاده 

 غذاهای سرخ کردنی، استفاده از انواع رنگ غذاهااز روغن سوخته و یک بار مصرف شده در 
 درصد3برای هر نوبت 

18 
ای که نیاز به شستشو و آبکشی دارد مانند انواع عدم شستشوی به موقع و اصولی و صحیح موادغذایی اولیه

 سبزیجات و حبوبات و استفاده از آنها
 درصد2برای هر نوبت 

19 
اولیه )گرم بندی( بر اساس آنالیز ارائه شده کارفرما در هنگام برگزاری عدم رعایت اوزان صحیح موادغذایی 

 مناقصه و یا قبل از تمدید قرارداد

 درصد2برای نوبت اول 
 درصد3برای نوبت دوم 

برای نوبت سوم به بعد و در صورت 
 5/1تکرار تخلف با اعمال ضریب 

درصد 5برای هر نوبت از مبلغ 
 گرددمحاسبه می

20 
گیری و آماده نمودن موادغذایی برای فهرست غذایی روز بعد بدون هماهنگی ناظر یا پستایوزن کشی و 

 قراداد و بدون حضور ناظر مستقر در رستوران
 درصد2برای هر نوبت 

21 
گیری غذای تغییر آنالیز غذا بدون هماهنگی با ناظر قرارداد و یا قصد تدلیس ناظر قرارداد در موقع پستای

 گیریتغییر آنالیز غذا بعد از انجام عملیات و فرآیند پستایروز بعد و یا 
 درصد2برای هر نوبت 

22 
عدم هماهنگی با ناظر قرارداد در هنگام تخلیه بار و متریال موادغذایی اولیه و خام در سرخانه و یا انبار 

 موادغذایی
 درصد2برای هر نوبت 

23 
روی عمد و یا احراز موضوع که لاجرم منجربه تغییر برنامه عدم تامین موادغذایی اولیه، میوه یا دسرها از 

 غذایی گردد
 درصد2برای هر نوبت 

24 
وصول گزارش و یا مشاهده و رویت حشرات، سوسک و یا هر نوع جانور و حشره در غذای طبخ شدهآماده 

 توزیع
 درصد2برای هر نوبت 

25 
مله خورده شیشه تیغ و ... در غذای طبخ شده وصول گزارش و یا مشاهده و رویت مواد برنده و تیز از ج
 آماده توزیع

 درصد3برای هر نوبت 
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26 
ریزه در غذای توزیع شده که باعث آسیب و یا ایراد خسارت به پرسنل و استفاده کنندگان از غذا وجود سنگ

 گردد )مانند شکستن دندان(

ضمن پرداخت خسارت به فرد 
درصد 2خسارت دیده برای هرنوبت 

 شوددر نظر گرفته میجریمه 

27 
عدم رعایت شرایط حمل گوشت، مرغ و موادغذایی فاسدشدنی به داخل کارخانه و عدم استفاده از خودروی 

 دار و یا حمل با خودروهای معمولییخچال

ضمن مرجوع نمودن موادغذایی مورد 
درصد برای هر 3نظر جریمه به مبلغ 
 نوبت

28 
های مختلف در رستوران  ازجمله شده توسط ناظر قرارداد جهت فعالیت بندی ارئهعدم رعایت برنامه زمان

های شرکت، شروع کار رستوران برای نهار و شام، تاخیر یا بندی غذای قابل توزیع در قسمتتوزیع و بسته
 تعجیل در هر کدام از موارد و ...

 درصد2برای هر نوبت 

29 
و خدمه پیمانکار اعم از بلند بودن غیر متعارف موی عدم رعایت بهداشت و نظافت فردی توسط کارگران 

های دست و پا، عدم استحمام به موقع و انجام نظافت شخصی که کلیه خدمه و کارگران از سر و ناخن
 گردد.جمله نماینده، سرآشپز، آشپز و... را شامل می

 درصد2برای نوبت اول 
برای نوبت دوم ضمن اخراج کارگر 

 ددرص3خاطی جریمه مبلغ 

 گیریاستعمال دخانیات در محیط رستورتن مخصوصا محل طبخ غذاها و آشپزخانه و قسمت پستای 30
 درصد2برای نوبت اول 

برای نوبت دوم هر کارگر، اخراج 
 درصد3کارگر خاطی و جریمه مبلغ 

31 
پیمانکار در عدم رعایت ادب و نزاکت و شئونات اسلامی توسط نماینده پیمانکار و سایر پرسنل و خدمه 

 برخورد با مراجعین، پرسنل شرکت و مخصوصا ناظر قرارداد و ناظزین مستقر در رستوران
 درصد2برای هر نوبت 

32 
برخورد و عدم ارائه پاسخ منطقی نماینده پیمانکار و سرآشپز پیمانکار و برخورد غیراصولی نامبردگان با 

 ناظرین مستقر در رستوران

 درصد2برای هر نوبت 
نوبت سوم به بعد اخراج نماینده  برای

 درصد3یا سرآشپز و جریمه مبلغ 

33 
نظمی، اغتشاش و هر نوع درگیری بین کارگران پیمانکار )کلیه خدمه و کارگران پیمانکار، دعوا، ایجاد بی

حتی نماینده پیمانکار( مخصوصا دعوای فیزیکی و در صورت اعلام ناظرین مستقر برای دعوای لفظی 
 ک به درگیری فیزیکیشدید نزدی

ضمن اخراج مسببین درگیری و خدمه 
و کارگران طرف دعوا پیمانکار به 

 گردددرصد جریمه می3مبلغ 

34 
عدم توجه نماینده و خدمه و پرسنل پیمانکار به تذکرات ارائه شده از سوی ناظر قرارداد و ناظرین مستقر در 

 رستوران
 درصد2برای هر نوبت 

35 
عدم نظافت، عدم رعایت بهداشت و به هم ریختگی محل رختکن و محل استراحت  عدم چیدمان صحیح،

 پرسنل و خدمه پیمانکار و به هم ریختگی وسایل استراحت از قبیل پتو، ملحفه و بالش و...
 درصد2برای هر نوبت 

36 
و شام  در جهت های نهار عدم وجود خدمه به تعداد مورد نیاز در سالن سرو و توزیع غذای رستوران در زمان

 سرویس رسانی به پرسنل شرکت و یا استفاده مشترک از پرسنل به صورت نامتعارف
 درصد2برای هر نوبت 

37 
عدم پذیرایی مناسب در بخش ویژه مهمانان شرکت و یا عدم رسیدگی و نامرتب بودن چیدمان سالن، 

مهمانان در بخش ویژه مهمانان به اهمال در امر نظافت بخش ویژه مهمانان، اختلال در سرویس رسانی به 
 هر دلیل

 درصد2برای هر نوبت 

38 
به کارگیری ادوات و تجهیزات رستوران به صورت غیراستاندارد که شرکت در اختیار پیمانکار قرار داده است 

ه توجهی به شرایط استاندارد و نرمال استفاده و کار با هر دستگاه توسط پرسنل پیمانکار که منجر بو یا بی
 خراب شدن و یا از کار افتادن آن دستگاه گردد

ضمن اصلاح و تعمیر دستگاه توسط 
پیمانکارو یا تعویض با دستگاه نو و 

ای مشابه به دلیل عدم تعمیر جریمه
 درصد2به مبلغ 

39 
گیری و ورود پرسنل شرکت بدون هماهنگی با ناظر مشاهده افراد متفرقه در سالن آشپزخانه و سالن پستای

 ارداد در این خصوصقر
 درصد2برای هر نوبت 

40 
عدم توجه به تعمیرات جزئی در ساختمان، وسایل و تجهیزات رستوران که در قرارداد به عهده پیمانکار 

 توجهی به تذکرات ناظرین مستقر و ناظر قرارداد در این خصوصباشد و بیمی
 درصد2برای هر نوبت 

 درصد2برای هر نوبت  و رعایت الگوی مصرف انرژی برای برق، گاز و مخصوصا مصرف آبعدم رعایت مصرف استاندارد انرژی  41
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42 
توجهی به دستورالعمل بهداشتی پیوست ضمن جریمه متعلقه به مورد رعایت نشده در مجموع به دلیل بی

 رعایت نکردن دستورالعمل بهداشتی رستوران و آشپزخانه
 درصد2برای هر نوبت 

43 
ر و نهااى غذو سر، پختپستایی گیری، حل امرم تمادر  پیمانکارر لاختیام اتاه نمایند وردر صورت عدم حض

 ...و شپزخانه آ ران وستورنظافت ، رنباایی به اغذاد موو  لتحویل متریا وحمل م، شا
 درصد 5برای هر نوبت 

 سوخته بودن غذا و ...()مزه و طعم نا مطبوع و  ارائه وعده غذایی بدون کیفیت عدم ارائه و یا در صورت 44

نظر دستگاه نظارت به طبق ارائه غذا 
و در غیر اینصورت  صورت رایگان

کارفرما به اختیار خود غذای مورد نظر 
 30کلیه هزینه ها بعلاوه را تهیه و 

درصد بالاسری را از صورت وضعیت 
 پیمانکار کسر می نماید

45 
تعهدات  بهداشت مرکز و فنی ایمنی نظارت و واحدپیمانکار بنا به تشخیص دستگاه  شرکت درصورتیکه

دستگاه  سوی از ننماید، رعایت را کار بهداشت و فنی حفاظت نامه آیین موازین مربوط به موضوع قرارداد و
 کار بهداشت مرکز و فنی ایمنی نظارت و واحد

 صورت از درصد 2 اول، نوبت( 1
 ماهیانه وضعیت

 صورت از درصد 4 ، دوم نوبت( 2
 ماهیانه وضعیت

صورت  از درصد 10 ، سوم نوبت (3
 و کسر شرکت آن ماهیانه وضعیت

 .گرددمی فسخ قرارداد

 کارفرما دییطبخ شده از رستوران بدون تا یو غذا ییبردن هرگونه مواد غذا رونیب 46

 صورت از درصد 2 اول، نوبت( 1
 ماهیانه وضعیت

 صورت از درصد 4 ، دوم نوبت( 2
 ماهیانه وضعیت

صورت  از درصد 10 ، سوم نوبت (3
 و کسر شرکت آن ماهیانه وضعیت

 .گرددمی فسخ قرارداد

 درصد2برای هر نوبت  ،طبخ شده در ظروف یعادلانه غذا عیو توز میتقس 47

48 
غذا بدون  لیوجه مجاز به تحو چیژتون بوده و به ه افتیبا در نیاشخاص و مراجع هیغذا به کل لیتحو

 هبا دستگاه نظارت نبود یبدون هماهنگ ایژتون و  افتیدر
 درصد2برای هر نوبت 

49 
طبق نظر دستگاه نظارت و اندازد ر غذا که سلامت غذا را به خطر میدر صورت مشاهده جسم خارجی د

 امکان سرو غذا نباشد
مکلف به طبخ مجدد همان  مانکاریپ

 خواهد بود گرید ییغذا ایغذا و 

 وستیول پاشده در جد دیق زیآنالعدم تطابق  50

درصد صورت  20نوبت اول تا 
 روزانهوضعیت 

نوبت دوم فسخ قرارداد و ضبط 
 تضامین و مطالبات

51 
هرگونه مدرک مرتبط با موضوع قرارداد  ایو  هیمواد اول هیو معتبر ته یرسم دیفاکتور خرعدم ارائه در صورت 

 درخواست کارفرماطبق 
 درصد 10برای هر نوبت 

 4-2صورت عدم ایفای تعهدات ماده در  52
انجام توسط کارفرما و یا شخص ثالث 

 30 اضافه به و کسر کلیه هزینه ها
 سری بالا درصد

 رپیمانکا رىنگاا سهل یا و رقصو ثردر اورود خسارت به امول و تاسیسات کارفرما  53
جبران کلیه هزینه ها طبق نظر 

 هاب هاجعامرکارفرما و بدون نیاز به 
 اییاقض عاجامر
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 گردد رتنظا هستگاد ضایتیرنا وزبر به منجرکه  پیمانکار دراعملکو  تعملیا مدیریتدر  ضعف 54
 مبلغدرصد  30 سقف تاکسر جریمه 

 ماهیانه ضعیتو رتصو کل

 نکنارکا قحقو ختداپرروز پس از  40ظرف حداکثر  بیمهو  دتمزاسو د قحقو اتمستند ئهاراعدم  55

 رتصو مبلغ ختداپر معد ضمن
 به ،بعد هما پنجم یخرتااز  عیتاضو

 50،000،000 دلمعا تأخیرروز  هرازاء 
 .شد هداخو جریمه لمشمو لیار

 در صورت تاخیر در سرو و تحویل غذا در هر روز 56

بر اساس مدت ساعت تاخیر و بر 
اساس مبلغ ساعت کاری پرسنل و 
تعداد نفرات معطل شده و طبق نظر 

صورتجلسه تنظیمی دستگاه نظارت و 
ورت وضعیت پیمانکار کسر می از ص

 گردد.

 فورس ماژور و توقف قرارداد: -10ماده 
یکجانبه قرارداد راساً پیمانکار در هیچ شرایطی و به هیچ بهانه ای حق توقف قرارداد را بدون موافقت کتبی کارفرما نداشته و در غیر اینصورت کارفرما ضمن فسخ 

درصد بالا سری از تضامین سپرده شده و یا محل مطالبات  50نبست به تامین غذا تا پایان قرارداد اقدام نموده و تمام هزینه ها را با و یا توسط شخص ثالث 
 پیمانکار کسر خواهد نمود.

 :تعلیق -11ده ما

ر تعلیق به پیمانکاوع یخ شررین تاابا تعیرا تب اباید مررت ین صو، در امعلق کند بدون پرداخت هزینه هکثر سه مااحدر را کااى جرارداد، اقرت مددر ند افرما می تورکا
یط ابا شر یگره دما 3کثر احدو  مجدداًرا تعلیق ت مدر، پیمانکا تافقاا مواد بانای تواا مافرمرکا، داباشورى ضره سه مااز تی که تعلیق بیش رصودر هد ع دطلاا
 .دخاتمه یافته تلقی میشوارداد قره ما 3از با تعلیق بیش ر پیمانکا تافقاموم داعرت واصدر و د اهدیش ازافاه ایش گفتاپ

 روش حل اختلاف: -12 ماده
ارجاع و رأی صادره از طریق داور  یمذاکره و سپس موضوع به داور قیدرصورتیکه درتفسیر یا اجرای این قرارداد بین طرفین اختلافی صورت پذیرد ابتدا از طر

معنی نخواهد بود که کارفرما  دانموضوع ب نیگردد، و ا یم نییبه عنوان مقام ناصب داور تع اتاق بازرگانیخصوص  نیبرای طرفین لازم الاتباع می باشد که در ا
 حق استفاده از اسناد تضمین شده را جهت جبران خسارت وارده نداشته باشد.  

موظف و مکلف است در دوره حل اختلاف نسبت به انجام کامل تعهدات خود اقدام لازم را بنماید و در  مانکاریه منظور جلوگیری از بروز وقفه درامور، پ: ب20تبصره
کسر  نیاز محل تضام ایو  نیبما یف یرا از حساب ها یدرصد بالاسر 30آن بانضمام  یها نهیصورت عدم انجام، کارفرما راساً نسبت به انجام آن اقدام و هز

 خواهد کرد.

 حق واگذاری:  -13ماده 
 انتقال دهد. پیمانکار حق ندارد بدون تصویب کارفرما تمام و یا قسمتی از موضوع این قرارداد را به اشخاص حقوقی و یا حقیقی دیگر واگذار نموده و یا

 : اقامتگاه -14ماده 
قبول نمود درصورت ارسال هر گونه نامه  پیمانکاررو  در مفاد این قرارداد مندرج است از این کارفرمااز نظر ابلاغ هرگونه نامه و یا اخطار از طرف  پیمانکاراقامتگاه 

 شود. به آدرس مذکور به منزله ابلاغ به وی تلقی کارفرماو یا اخطار از طریق پست سفارشی و یا از طریق نامه رسان 

 د و مدارک قرارداد:اسنا -15ماده 
  HSEدستور العمل  -1
 منوی غذایی ماهیانهلیست  -2

 آنالیز مواد: اوزان، کیفیت، کمیت، نرخ طبخ هر پرس غذا و مشخصات مواد اولیه  -3

 صورتجلسه تحویل آشپزخانه کارفرما به همراه کلیه امکانات موجود  -4

 دستورالعمل بهداشتی آشپزخانه و رستوران  -5

 پیمانکارلیست های پیوست که به رویت و تایید سایر دستورالعمل های ابلاغی از طرف کارفرما که در طول مدت قرارداد تهیه و به پیمانکار اعلام می شود و  -6

 .قرارداد می باشد رسیده و جزء لاینفک این

 : تعداد نسخ -16 ماده
  به تنهایی حکم واحد را داراست. خهماده و در دو نسخه تنظیم و هر دو نس 16این قرارداد در 
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 شرایط خصوصی-پیوست یک 
 که در اسناد مناقصه قید شده اند میباشد. زیرپیمانکار مکلف به رعایت کلیه موارد  -1
کارفرما ضمن حق دریافت کلیه خسارات وارده از هر محلی که صلاح بداند میتواند نسبت به فسخ یکجانبه قرارداد  زیردر صورت عدم رعایت هر یک از مفاد  -2

 اقدام نمیاد.

 نکات ایمنی و بهداشتی پیمانکار طبخ غذا: -1
 پیمانکار موظف است از نیروی جوان و با بنیه بدنی مناسب استفاده کند. -1-1

 ر را گذرانده باشند.انکار باید مراحل طب کامنیروهای پی -2-1

 قبل از بکارگیری و نصب آن در محلی که در دید باشد. سلامتگواهی  -3-1

 ، کلاه(دستکش ،یت در پوشش بهداشتی) روپوش مخصوصرعا -4-1

 در سالن و چکمه در آشپزخانه و برای خارج از محل پخت و توزیع غذا از کفش دیگری استفاده شود. دمپاییاستفاده از  -5-1

 و جدا سازی ضایعات بازیافتی نظیر پت، بطری، کارتنهای غذا و آشغال های آشپزخانه تخلیه مرتب پس مانده -6-1

 های درب دار و مخصوص کیسه های زباله)جمع آوری و دفن بهداشتی زباله(وجود سطل -7-1

 استفاده از آب سالم و بهداشتی جهت تهیه غذا و شرب -8-1

 و خارج از آن رستورانرعایت بهداشت محیط در مجموعه و  -9-1

 ندی بهداشتی انبار و رعایت مسائل سرمایش و گرمایشطبقه ب -10-1

 یخ زدایی مواد غذایی به شیوه درست و همراه بسته بندی -11-1

 رعایت اصول بهداشتی و ایمنی سردخانه -12-1

 تهیه و انتقال و توزیع بهداشتی مواد غذائی که به تائید بهداشت کارگاه برسد. -13-1

 رعایت اصول ایمنی در تمام زمینه ها -14-1

 رستوراندخانیات در مجموعه عدم استفاده از  -15-1

 استفاده از امکانات استحمام و روشوئی  -16-1

 و رعایت کامل اصول ارگونومیعدم استفاده از لباس مخصوص، کفش و .... خارج از مجموعه کانتین  -17-1

 .استفاده از موارد و امکانات مصرفی بهداشتی که دارای پروانه تولید،  پروانه بهداشتی و مهر استاندارد بوده باشند -18-1

 استفاده از سفره یکبار مصرف بر روی میزهای غذای پرسنل -19-1

 مشخصات مواد اولیه مورد مصرف اغذیه  -2
 : گوشت سردست و مغز ران بدون چربی، بدون استخوان و بدون زوائد.با کشتار روز  گوشت گوسفند نر جوان گرم-1
 و بصورت پلمپ شدهو حمل توسط ماشین یخچال دار و با تایید ناظر کارخانه  25الی  18درجه یک گوسفند نر با وزن و کشتار روز گوشت گوسفندی گرم -2
 کیلو گرم حمل توسط  ماشین یخچال دار دارای مجوز حمل و گواهی کشتارگاه با تایید ناظر کارخانه 200الی  170با وزن و کشتار روز گوشت گوساله نر جوان -3

 قطعات گوشت باید تا آخرین لحظات نگهداری ممهور به مهر بهداشت و دامپزشکی باشد. تمام تبصره:

)برگه  دارای مجوز بهداشتیگاه  و حمل توسط ماشین یخچالدار کیلو گرم کشتار روز دارای مجوز از کشتار 1.5مرغ گرم از کشتارگاه های معتبر با وزن بالای -4
 بصورت پلمپ شدهو  با تایید ناظر کارخانه شناسه یکتا(

مرغ مصرفی جهت جوجه کباب باید کشتار روز مرغ مصرفی )آماده طبخ( بایستی بدون پوست، پا، سر و گردن، دل و جگر، دنبالچه و نوک بال و ضایعات باشد.  -5
 ساعت قبل تهیه و تامین گردد. 48از 
دنبالچه، پوست، غضروف، سر استخوان، استخوان کمر و سینه و کلاً فقط سینه و  مرغ قابل مصرف برای غذاهای خوراک و پلوئی باید بدون سر، گردن، بال، -6

 ران مورد تائید ناظر می باشد و پیمانکار حتی المقدور سعی نماید مرغ را بصورت بسته بندی سینه یا ران خریداری نماید.
 ماهی فیله شده: گوشت بدست آمده از ماهی قزا الا -7
و حمل  و گواهی کشتارگاه با تایید ناظر کارخانه)برگه شناسه یکتا( گرم میباشد حمل توسط ماشین یخچال دار دارای مجوز حمل  گوشت ماهی مورد استفاده-8

 بصورت پلمپ شده
 شنبلیله، پاک شده آماده طبخ. %5گشنیز،  %30تره،  %25جعفری،  %40سبزی مخلوط تازه شامل :  -9
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 رما، ترجیحاً دانه بلند درجه یک یا هر نوع برنج دیگر که مورد تائید کارفرما باشد .برنج: از نوع درجه یک با تشخیص کارف -10
 نخود سبز کنسرو: از نوع ساخته شده توسط کارخانجات داخلی با مارک استاندارد. -11
 خانجات داخلی با مارک استاندارد.رب گوجه فرنگی: از نوع ساخته شده توسط کار -12
 رغوب و استاندارد و همراه با سیب سلامتمایع: از نوع م روغن -13
 پیاز داغ: طبق فرمول  -14
 نمک برنج: از نوع ید دار مورد تائید کارفرما . -15
  و همراه با سیب سلامتنمک غذا: از نوع نمک ید دار مرغوب بسته بندی شده  -16
 و همراه با سیب سلامت آبلیمو: درجه ممتاز بسته بندی شده -17
 درجه یک بسته بندی شده.کشمش:  -18
 خرما: درجه یک، یک کیلوئی . -19
 کلیه لبنیات از کارخانه های معتبر با تاییدیه بهداشتی حمل توسط ماشین یخچال دار  دارای مجوز حمل مواد لبنی با تایید ناظر کارخانه-20
 نظارت. های معتبر و با نظر وتایید واحدماست: بهداشتی در ظرف یکبار مصرف از مارک -21
 بسته بندی شده . زرشک: از نوع زرشک پاک شده خشک و درجه یک، -22
 خانجات معتبر با تایید ناظر کارخانه و روغن از نوع درجه یک از کار زعفران چاشنی ها، اویه جات، کلیه حبوبات،-23
 حبوبات: پاک شده و خالی از مواد زائد و درجه یک، بسته بندی شده.- 24
 نوع بسته بندی شده .از  -ادویه -25
 ممنوعیت استفاده از رنگ، طعم دهنده و شیرین کننده شیمیایی غیر مجاز -26
 زعفران: از نوع بسته بندی شده. -27
 های غذائی بصورت تماماً پاک شده و آماده طبخ می باشد.وزن کلیه اقلام فوق و سبزیجات ذکر شده در صورت -28
 ها، بصورت خلال، چیپس سرخ شده می باشد.یه خوراکیینی مورد استفاده در کلسیب زم -29
لیله، و.... با نظر سیب زمینی، پیاز، هویج، کلم، گل کلم، خیار، بادمجان، لوبیا سبز، تره فرنگی، کاهو، کنگر، سبزی خوردن، سبزی معطر، جعفری، گشنیز، شنب -30

 کارفرما
 

 جداول آنالیز:

 
 
 
 
 

 شکرینان و پنیر و حلوا  - 1آنالیز صبحانه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 70 پنیر 1

     گرم 70 خرما 2

     عدد 1.5 نان 3

     گرم 50 گرمی(50بسته 1حلواشکری) 4

    / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

       سود پیمانکارسایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 تخم مرغ - 2آنالیز صبحانه

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 150 تخم مرغ 1

   گرم 60 خیارشور 2

   گرم 60 گوجه 3

   عدد 1.5 نان 4

   / ریال جمع

   پرسنلیهزینه 

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 نان و پنیر و خیار و گوجه - 3آنالیز صبحانه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 70 پنیر 1

     گرم 100 خیار 2

     گرم 100 گوجه 3

     عدد 1.5 نان 4

    / ریال جمع

     هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 ارده شیره خرما - 4آنالیز صبحانه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 50 ارده 1

     گرم 50 شیره خرما 2

     عدد 1.5 نان 3

    / ریال جمع

     هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کره مربا -  5صبحانه آنالیز

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 30 کره 1

     گرم 50 مربا 2

     عدد 1.5 نان 3

    / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     ریال /بدون ارزش افزوده کلجمع 

 

 آنالیز سالاد شیرازی

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 30 پیاز 1

     گرم 50 خیار 2

     گرم 50 گوجه 3

     گرم 10 سرکه قرمز 4

    / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

      انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکارسایر هزینه ها) 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 
 
 
 
 
 
 

 آنالیز سالاد فصل

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 200 کاهو 1

   گرم 20 خیار 2

   گرم 20 گوجه 3

   عدد 1 سس مایونز یکنفره 4

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 آنالیز عدسی

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 60 عدس 1

     گرم 17 پیاز 2

     گرم 17 سیب زمینی 3

     گرم 1 سیر 4

    / ریال جمع

     هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 آنالیز خورش ماست

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال واحد/ ریالقیمت 

   گرم 10 گوشت بزغاله 1

   گرم 100 ماست چکیده 2

   گرم 70 شکر 3

   گرم 0.05 زعفران 4

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 

 سبزیجاتآنالیز سوپ 

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 20 کدو 1

     گرم 20 شلغم 2

     گرم 5 کرفس 3

     گرم 15 سیب زمینی 4

     گرم 15 پیاز 5

     گرم 20 گوجه 6

     گرم 7 رب گوجه 7

     گرم 2 روغن 8

     گرم 2 سیر 9

     گرم 7 رشته سوپی 10

    / ریال جمع

     هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 آنالیز سوپ جو

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 18 جو 1

     گرم 20 مرغ )ران +سینه ( پاک شده  2

     گرم 20 هویج 3

     گرم 10 سبزیجات  4

     گرم 20 رب گوجه 5

     گرم 10 ادویه جات 6

     گرم 7 رشته سوپی 7

    / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

     پیمانکارسایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
 

 آنالیز خوراک لوبیا

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 35 لوبیا چیتی 1

     گرم 5 رب گوجه 2

     گرم 15 پیاز 3

     گرم 15 سیب زمینی 4

     گرم 35 روغن 5

     گرم 10 ادویه جات 6

    / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
 

 آنالیز الویه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 30 مرغ )ران +سینه ( پاک شده  1

     گرم 120 سیب زمینی 2

     گرم 50 سس مایونز 3

     گرم 40 خیار شور 4

     گرم 15 گوجه 5

     عدد 1.5 نان 6

     عدد 1 نوشیدنی 7

    / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

      پیمانکارسایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 

 آنالیزکنسرو ماهی

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 150 کنسرو ماهی 1

   گرم 70 خیارشور 2

   گرم 70 گوجه 3

   عدد 1.5 نان 4

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

    هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکارسایر 

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 آنالیز حلیم بادمجان

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 20 برنج نیم دانه لنجان 1

     گرم 10 گوشت بزغاله 2

     گرم 30 کشک 3

     گرم 100 بادمجان 4

     گرم 50 پیاز 5

     گرم 10 نمک 6

     گرم 3 ادویه جات 7

     گرم 30 روغن 8

     گرم 6 نعنا خشک 9

     گرم 0.14 زعفران 10

     عدد 1.5 نان 11

     عدد 1 نوشیدنی 12

     گرم 100 ماست/سالاد/سبزی 13

     / ریال جمع

     پرسنلیهزینه 

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز  کتلت )شامی(

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 50 گوشت مخلوط گوسفند و گوساله 1

    گرم 110 (130سیب زمینی پاک شده)تمیز نشده 2

    گرم 30 روغن 3

    گرم 10 پیاز 4

    گرم 50 گوجه  

    گرم 50 خیار شور 6

    گرم 10 ادویه جات 7

    گرم 8 نمک 8

    عدد 1.5 نان 9

    گرم 5 آرد نخوچی 10

    گرم 3 آرد سوخاری 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 آنالیز خوراک کوکوسبزی

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 100 سبزی کوکویی 1

   گرم 50 تخم مرغ 2

   گرم 60 خیار شور 3

   گرم 2 ادویه جات 4

   گرم 50 گوجه 5

   گرم 20 آرد 6

   گرم 45 روغن 

   عدد 1.5 نان 

   عدد 1 نوشیدنی 7

   گرم 100 ماست/سالاد 8

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

    خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکارسایر هزینه ها) انرژی مصرفی، 

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز عدس پلو

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 150 برنج هندی 1

   گرم 30 عدس 2

   گرم 50 گوشت مخلوط گوسفند و گوساله 3

   گرم 30 کشمش 4

   گرم 30 روغن 5

   گرم 50 پیاز 6

   گرم 3 ادویه جات 7

   گرم 8 نمک 8

   گرم 0.5 نان 9

   عدد 1 نوشیدنی 10

   گرم 100 ماست/سالاد 11

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   ریال جمع کل بدون ارزش افزوده/

 

 آنالیز کوفته تبریزی

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 30 برنج نیم دانه ایرانی 1

   گرم 50 گوشت گوساله 2

   گرم 20 لپه 3

   گرم 60 سبزیجات 4

   گرم 4 تخم مرغ 5

   گرم 8 آرد گندم 6

   گرم 2 ادویه جات 7

   گرم 2 نمک 8

   گرم 20 آلوچه برقانی 9

   گرم 5 رب گوجه 10

   گرم 10 پیاز 11

   عدد 1.5 نان 12

   عدد 1 نوشیدنی 13

   گرم 100 ماست/سالاد 14

   / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   افزوده/ ریالجمع کل بدون ارزش 
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز ته چین

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 50 شینسل سینه مرغ 2

    گرم 40 تخم مرغ  3

    گرم 2 ادویه جات 4

    گرم 0.3 زرشک 5

    گرم 3 خلال بادام 6

    گرم 40 ماست 7

    گرم 0.32 زعفران 8

    عدد 0.5 نان 9

    عدد 1 نوشیدنی 10

    گرم 100 ماست/سالاد 11

   / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
 

 
 

 استخوانآنالیز چلو جوجه کباب با 

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 350 ران مرغ )ران سایز( 2

    گرم 30 پیاز 3

    گرم 20 روغن 4

    گرم 10 آبلیمو 5

    گرم 20 سس مایونز 6

    گرم 20 نمک 7

    گرم 10 کره 8

    گرم 70 گوجه 9

    گرم 3 ادویه جات 10

    گرم 0.03 زعفران 11

    گرم 2 زرشک 12

    عدد 0.5 نان 13

    عدد 1 نوشیدنی 14

    گرم 100 ماست/سالاد 15

    جمع / ریال

   هزینه پرسنلی

    سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    ارزش افزوده/ ریال جمع کل بدون
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز چلو خورش بادمجان

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 40 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

     گرم 10 رب گوجه 3

     گرم 200 بادمجان 4

     گرم 30 پیاز 5

     گرم 10 نمک 6

     گرم 4 ادویه جات 7

     گرم 40 روغن 8

     گرم 0.01 زعفران 9

     عدد 0.5 نان 10

     گرم 7 غوره 11

     عدد 1 نوشیدنی 12

     گرم 100 ماست/سالاد 13

      جمع / ریال

    هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 

 

 آنالیز استانبولی پلو

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 160 برنج هندی 1

    گرم 50 لوبیا سبز 2

    گرم 50 مخلوط گوسفند و گوسالهگوشت  3

    گرم 30 روغن 4

    گرم 30 پیاز 5

    گرم 20 رب گوجه 6

    گرم 2 ادویه جات 7

    گرم 8 نمک 8

    گرم 20 سیب زمینی 9

    عدد 0.5 نان 10

    عدد 1 نوشیدنی 11

    گرم 100 ماست/سالاد 12

    / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

     هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکارسایر 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 

 

 

 

 آنالیز چلو خورش فسنجان با گوشت

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 150 برنج هندی 1

   گرم 40 گوشت مخلوط گوسفند و گوساله 2

   گرم 35 مغز گردو 3

   گرم 20 رب انار 4

   گرم 30 پیاز 5

   گرم 15 شکر 6

   گرم 5 نمک 7

   گرم 30 روغن 8

   گرم 0.01 زعفران 9

   گرم 25 هویج 10

   عدد 0.5 نان 11

   عدد 1 نوشیدنی 12

   گرم 100 ماست/سالاد 13

    / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

     هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکارسایر 

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 آنالیز چلو کباب کوبیده مرغ

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 150 برنج هندی 1

   گرم 140 شینسل سینه مرغ 2

   گرم 20 یا قلوه گاه گوسفندیدنبه  3

   گرم 20 پیاز 4

   گرم 0.02 زعفران 5

   گرم 2 زرشک 6

   گرم 15 روغن 7

   گرم 30 نمک 8

   عدد 0.5 نان 9

   عدد 1 نوشیدنی 10

   گرم 100 ماست/سالاد 11

    / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

     و...( و سود پیمانکارسایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده 

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 

 

 آنالیز چلو ژیگو بوقلمون  

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 300 گوشت بوقلمون )ران( پاک شده  2

     گرم 30 رب گوجه 3

     گرم 10 نمک 4

     گرم 2 جاتادویه  5

     گرم 20 روغن 6

     گرم 0.01 زعفران 7

     گرم 15 فلفل دلمه 8

     عدد 0.5 نان 9

     عدد 1 نوشیدنی 10

     گرم 100 ماست/سالاد 11

      / ریال جمع

     هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 
 

 آنالیز شنیسل مرغ

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 200 شینسل سینه مرغ 1

   گرم 20 روغن 2

   میلی لیتر 10 آبلیمو 3

   گرم 25 نمک 4

   گرم 10 کره 5

   گرم 2 ادویه جات 6

   گرم 0.03 زعفران 7

   گرم 5 سس مایونز 8

   گرم 20 گوجه 9

   گرم 20 خیار شور 10

   گرم 20 آرد سوخاری 11

   عدد 1.5 نان 12

   عدد 1 نوشیدنی 13

    / ریال جمع

   هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز همبرگر

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 100 گوشت گوساله 1

   گرم 10 سویا 2

   گرم 10 آرد سوخاری 3

   گرم 2 ادویه جات 4

   گرم 20 پیاز 5

   عدد 1.5 نان 6

   گرم 50 گوجه 7

   گرم 50 کاهو 8

   گرم 30.0 خیار شور 9

   عدد 1 نوشیدنی 10

     / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 

 آنالیز چلو خورش آلوچه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 50 شینسل سینه مرغ 2

     گرم 25 روغن 3

     گرم 30 پیاز 4

     گرم 25 رب گوجه 5

     گرم 20 سیب زمینی 6

     گرم 2 ادویه جات 7

     گرم 10 شکر 8

     گرم 50 آلوچه برقانی 9

     گرم 0.01 زعفران 10

     عدد 0.5 نان 11

     عدد 1 نوشیدنی 12

     گرم 100 ماست/سالاد 13

      / ریال جمع

     هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز ماکارونی

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 180 ماکارونی 1

   گرم 50 گوشت مخلوط گوسفند و گوساله 2

   گرم 20 روغن 3

   گرم 5 فلفل دلمه 4

   گرم 15 سیب زمینی 5

   گرم 30 پیاز 6

   گرم 20 رب گوجه 7

   گرم 1 ادویه جات 8

   گرم 10 نمک 9

   عدد 0.5 نان 10

   عدد 1 نوشیدنی 11

   گرم 100 ماست/سالاد 12

     / ریال جمع

    هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار

   جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 آنالیز چلو  جوجه کباب

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 200 شینسل سینه مرغ 2

    گرم 40 پیاز 3

    گرم 20 روغن 4

    گرم 10 آبلیمو 5

    گرم 25 نمک 6

    گرم 10 کره 7

    گرم 2 ادویه جات 8

    گرم 0.05 زعفران 9

    گرم 2 زرشک 10

    گرم 20 مایونزسس  11

    عدد 0.5 نان 12

    گرم 5 فلفل سبز 13

    عدد 1 نوشیدنی 15

    گرم 100 ماست/سالاد 16

     جمع / ریال

    هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز آبگوشت

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

   گرم 60 گوشت گوسفندی بدون استخوان 1

   گرم 130 سیب زمینی 2

   گرم 15 نخود 3

   گرم 10 لوبیا سفید 4

   گرم 10 لوبیا قرمز 5

   گرم 15 رب گوجه 6

   گرم 10 پیاز 7

   گرم 20 گوجه 8

   گرم 10 نمک 9

   گرم 2 ادویه جات 10

   گرم 2 لیمو عمانی 11

   عدد 1.5 نان 12

   عدد 1 نوشیدنی 13

   گرم 100 ماست/سالاد/سبزی 14

     جمع / ریال

    هزینه پرسنلی

     سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

   ریالجمع کل بدون ارزش افزوده/ 

 

 آنالیز چلو خورش فسنجان با مرغ

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 80 شینسل ران مرغ 2

    گرم 35 مغز گردو 3

    گرم 20 رب انار 4

    گرم 30 پیاز 5

    گرم 10 شکر 6

    گرم 10 نمک 7

    گرم 4 ادویه جات 8

    گرم 30 روغن 9

    گرم 0.01 زعفران 10

    عدد 0.5 نان 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

      جمع / ریال

     هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    افزوده/ ریالجمع کل بدون ارزش 
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز چلو خورش قیمه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

    گرم 20 رب گوجه 3

    گرم 50 سیب زمینی 4

    گرم 30 پیاز 5

    گرم 10 نمک 6

    گرم 4 ادویه جات 7

    گرم 30 روغن 8

    گرم 27 لپه 9

    گرم 2 لیمو عمانی 10

    گرم 0.01 زعفران 11

    عدد 0.5 نان 12

    عدد 1 نوشیدنی 13

    گرم 100 ماست/سالاد 14

       جمع / ریال

     هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 آنالیز چلو خورش کرفس

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

     گرم 100 کرفس 3

     گرم 5 لوبیا قرمز 4

     گرم 30 پیاز 5

     گرم 2 ادویه جات 6

     گرم 2 نمک 7

     گرم 0 لیمو عمانی 8

     گرم 25 روغن 9

     گرم 0.01 زعفران 10

     عدد 0.5 نان 11

     عدد 1 نوشیدنی 12

     گرم 100 ماست/سالاد 13

       ریالجمع / 

      هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز چلو خورش قورمه سبزی

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

    گرم 100 سبزی خورشتی 3

    گرم 25 لوبیا چیتی 4

    گرم 30 پیاز 5

    گرم 2 ادویه جات 6

    گرم 2 نمک 7

    گرم 2 لیمو عمانی 8

    گرم 25 روغن 9

    گرم 0.01 زعفران 10

    عدد 0.5 نان 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

      جمع / ریال

      هزینه پرسنلی

      سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 آنالیز چلو خورش قیمه بادمجان

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

    گرم 20 رب گوجه 3

    گرم 70 بادمجان 4

    گرم 30 پیاز 5

    گرم 10 نمک 6

    گرم 4 ادویه جات 7

    گرم 30 روغن 8

    گرم 25 لپه 9

    گرم 2 لیمو عمانی 10

    گرم 0.01 زعفران 11

    عدد 0.5 نان 12

    عدد 1 نوشیدنی 13

    گرم 100 ماست/سالاد 14

       جمع / ریال

       هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز چلو خورش بامیه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

    گرم 20 رب گوجه 3

    گرم 20 سیب زمینی 4

    گرم 30 پیاز 5

    گرم 10 نمک 6

    گرم 4 ادویه جات 7

    گرم 30 روغن 8

    گرم 150 بامیه 9

    گرم 2 لیمو عمانی 10

    گرم 0.01 زعفران 11

    عدد 0.25 نان 12

    عدد 1 نوشیدنی 13

    گرم 100 ماست/سالاد 14

       جمع / ریال

      هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
 

 

 آنالیز چلو خورش لوبیا سبز

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

     گرم 20 رب گوجه 3

     گرم 20 سیب زمینی 4

     گرم 30 پیاز 5

     گرم 10 نمک 6

     گرم 4 ادویه جات 7

     گرم 40 روغن 8

     گرم 130 لوبیا سبز 9

     گرم 2 لیمو عمانی 10

     گرم 0.01 زعفران 11

     عدد 0.5 نان 12

     عدد 1 نوشیدنی 13

     گرم 100 ماست/سالاد 14

         جمع / ریال

        هزینه پرسنلی

         سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز بریان

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 80 دنبه یا قلوه گاه گوسفندی  1

    گرم 100 گوشت گوساله 2

    گرم 0 شش گوسفندی 3

    گرم 5 ادویه جات 4

    عدد 1.5 نان 5

    گرم 0.02 زعفران 6

    عدد 1 نوشیدنی 7

    گرم 100 ماست/سالاد/سبزی 8

       جمع / ریال

       هزینه پرسنلی

        سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    بدون ارزش افزوده/ ریال جمع کل

 

 

 آنالیز خوراک تاس کباب 

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 20 گوشت گوسفند چرخی 1

    گرم 50 گوشت گوساله چرخی 2

    گرم 120 سیب زمینی 3

    گرم 20 رب گوجه 4

    گرم 10 نمک 5

    گرم 2 جات ادویه 6

    گرم 20 روغن 7

    گرم 2 لیمو عمانی 8

    عدد 1.5 نان 9

    گرم 10 گوجه 10

    عدد 1 نوشیدنی 11

    گرم 100 ماست/سالاد 12

       جمع / ریال

       هزینه پرسنلی

        سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    بدون ارزش افزوده/ ریال جمع کل
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیزچلو تاس کباب 

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 15 گوشت گوسفند چرخی 2

    گرم 50 گوشت گوساله چرخی 3

    گرم 100 سیب زمینی 4

    گرم 20 رب گوجه 5

    گرم 10 نمک 6

    گرم 2 ادویه جات 7

    گرم 20 روغن 8

    گرم 2 لیمو عمانی 9

    عدد 0.5 نان 10

    گرم 10 گوجه 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

       جمع / ریال

       هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 

 آنالیز چلو کباب برگ چرخی

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 130 گوشت گوساله بدون استخوان 2

     گرم 20 شنیسل مرغ 3

     گرم 30 پیاز 4

     گرم 4 ادویه جات 5

     گرم 0.01 زعفران 6

     گرم 8 نمک 7

     گرم 10 روغن 8

     گرم 2 زرشک 9

     عدد 0.5 نان 10

     گرم 5 فلفل سبز 11

     عدد 1 نوشیدنی 12

     گرم 100 ماست/سالاد 13

        ریالجمع / 

        هزینه پرسنلی

        سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز رولت گوشت

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 75 گوشت گوساله 2

     گرم 50 گوشت گوسفندی بدون استخوان  3

     گرم 10 شینسل سینه مرغ 4

     گرم 1.67 تخم مرغ  5

     گرم 21 پیاز 6

     گرم 18 روغن 7

     گرم 1 ادویه جات 8

     گرم 9 رب گوجه 9

     گرم 20 نمک 10

     عدد 2 نان ساندویچی 11

     گرم 21.7 شیر 12

     گرم 0.006 زعفران 13

     عدد 1 نوشیدنی 14

     گرم 100 ماست/سالاد 15

          جمع / ریال

          هزینه پرسنلی

          سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

      جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 چلو کباب کوبیده گوشتآنالیز 

 مقدار مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 60 گوشت گوسفندی بدون استخوان 2

    گرم 90 گوشت گوساله بدون استخوان 3

    گرم 15 پیاز 4

    گرم 10 گوشت سینه مرغ 5

    گرم 0.01 زعفران 6

    گرم 0 کره حیوانی 7

    گرم 10 روغن 8

    گرم 2 زرشک 9

    عدد 0.5 نان 10

    گرم 5 فلفل سبز 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

        جمع / ریال

        هزینه پرسنلی

       سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 

 آنالیز سبزی پلو با ماهی

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 5 شوید  2

    گرم 250 آلا)پاک شده( ماهی قزل 3

    گرم 30 پیاز 4

    گرم 25 روغن 5

    گرم 10 آبلیمو 6

    گرم 15 آرد سوخاری 7

    گرم 50 لیمو ترش 8

    گرم 4 ادویه جات 9

    گرم 10 نمک 10

    گرم 0.01 زعفران 11

    گرم 30 خرما 12

    عدد 0.5 نان 13

    گرم 5 کنجد 14

    عدد 1 نوشیدنی 15

    گرم 100 ماست/سالاد 16

   جمع / ریال

       هزینه پرسنلی

        سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 آنالیز چلو کباب چنجه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال واحد/ ریالقیمت 

     گرم 150 برنج هندی 1

     گرم 160 گوشت گوسفند راسته بره 2

     گرم 30 پیاز 3

     گرم 20 نمک 4

     گرم 10 کره 5

     گرم 4 آبلیمو 6

     گرم 2 ادویه جات 7

     گرم 0.01 زعفران 8

     گرم 20 روغن 9

     عدد 0.5 نان 10

     عدد 1 نوشیدنی 11

         جمع / ریال

         هزینه پرسنلی

         سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 

 آنالیز چلو کباب بلغاری)بختیاری(

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال ریالقیمت واحد/ 

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 70 گوشت گوسفند راسته بره 2

    گرم 100 شینسل سینه مرغ 3

    گرم 30 پیاز 4

    گرم 20 نمک 5

    گرم 10 کره 6

    گرم 4 آبلیمو 7

    گرم 2 ادویه جات 8

    گرم 0.03 زعفران 9

    گرم 20 روغن 10

    گرم 4 سس مایونز 11

    گرم 3 زرشک 12

    عدد 0.5 نان 13

    عدد 1 نوشیدنی 14

    گرم 100 ماست/سالاد 15

        جمع / ریال

       هزینه پرسنلی

         سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 حسینیآنالیز کباب 

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 150 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

    گرم 25 روغن 3

    گرم 30 پیاز 4

    گرم 20 رب گوجه 5

    گرم 10 فلفل دلمه 6

    گرم 0 آلو برقانی  

    گرم 2 جاتادویه  7

    گرم 8 نمک 8

    گرم 0.01 زعفران 9

    گرم 2 زرشک 10

    عدد 0.5 نان 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

       جمع / ریال

        هزینه پرسنلی

        سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    بدون ارزش افزوده/ ریالجمع کل 
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 

 آنالیز چلو گوشت

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 180 گوشت گوسفندی بدون استخوان  2

    گرم 5 شوید  3

    گرم 20 باقلا سبز  4

    گرم 0.01 زعفران 5

    گرم 0.00 زمینیسیب   

    گرم 40 پیاز 6

    گرم 15 روغن 7

    گرم 2 ادویه جات 8

    گرم 20 نمک 9

    عدد 0.5 نان 10

    عدد 1 نوشیدنی 11

    گرم 100 ماست/سالاد 12

        جمع / ریال

        هزینه پرسنلی

         سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال

 

 پلو آنالیز لوبیا

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 160 برنج هندی 1

     گرم 20 لوبیا چشم بلبلی 2

     گرم 40 گوشت مخلوط گوسفند و گوساله 3

     گرم 30 روغن 4

     گرم 30 پیاز 5

     گرم 3 رب گوجه 6

     گرم 2 ادویه جات 7

     گرم 8 نمک 8

     گرم 4 شوید  9

     عدد 0.5 نان 10

     گرم 4 شوید  11

     عدد 1 نوشیدنی 12

     گرم 100 ماست/سالاد 13

        جمع / ریال

         هزینه پرسنلی

         سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 آنالیز زرشک پلو با مرغ

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

    گرم 150 برنج هندی 1

    گرم 400 ران مرغ )ران سایز( 2

    گرم 20 روغن 3

    گرم 40 پیاز 4

    گرم 30 رب گوجه 5

    گرم 10 فلفل دلمه 6

    گرم 2 ادویه جات 7

    گرم 8 نمک 8

    گرم 0 کشمش   

    گرم 0.01 زعفران 9

    گرم 0.00 خلال مغز بادام  

    گرم 2 زرشک 10

    عدد 0.5 نان 11

    عدد 1 نوشیدنی 12

    گرم 100 ماست/سالاد 13

        جمع / ریال

        هزینه پرسنلی

         سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

    جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
 

 

 آنالیز دمپخت گوجه

 مقدار  مواد اولیه ردیف
واحد 

 )گرم/عدد/قرص(
 قیمت کل/ ریال قیمت واحد/ ریال

     گرم 160 برنج هندی 1

     گرم 170 گوجه 2

     گرم 40 گوشت مخلوط گوسفند و گوساله 3

     گرم 20 روغن 4

     گرم 30 پیاز 5

     گرم 2 ادویه جات 6

     گرم 8 نمک 7

     گرم 60 سیب زمینی 8

     گرم 0.5 نان 9

     عدد 1 نوشیدنی 10

     گرم 100 ماست/سالاد 11

        جمع / ریال

        هزینه پرسنلی

          سایر هزینه ها) انرژی مصرفی، خودرو، شوینده و...( و سود پیمانکار 

     جمع کل بدون ارزش افزوده/ ریال
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 کلیه مدارک مطالعه شد و مورد تایید می باشد
     مهر و امضای پیمانکار            

 ارزش افزودهقیمت واحد/ ریال بدون  )مطابق آنالیزهای ذکر شده( شرح غذا ردیف
  نان و پنیر و حلوا شکری -صبحانه  1

  تخم مرغ -صبحانه  2

  و گوجه اریو خ رینان و پن -صبحانه  3

  خرما رهیارده ش -صبحانه  4

  کره مربا -صبحانه  5

  سالاد شیرازی 6

  سالاد فصل 7

  عدسی 8

  خورش ماست 9

  سوپ سبزیجات 10

  سوپ جو 11

  خوراک لوبیا 12

  الویه 13

  کنسرو ماهی 14

  حلیم بادمجان 15

  کتلت )شامی( 16

  خوراک کوکوسبزی 17

  عدس پلو 18

  کوفته تبریزی 19

  ته چین 20

  چلو جوجه کباب با استخوان 21
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  جمع کل /ریال بدون ارزش افزوده
 

 دستورالعمل بهداشتی آشپزخانه و رستوران
 هدف: هدف از تدوین این دستورالعمل تحت کنترل قراردادن فعالیت آشپزخانه و رستوران است. -1

 باشد.پیمانکاران مربوطه میدامنه کاربرد: دامنه کاربرد این دستوالعمل، رستوران کارفرما سیمان اصفهان و  -2

 ISO14001:20015مراجع: استاندارهای ایزو:   -3

 ISO45001:2018استانداردهای ایزو:  -4

 تعاریف: ندارد. -5

 ها:روش اجرایی و مسئولیت -6

 الف: دستورالعمل بهداشتی برای رستوران:
الزامی است و نظافت و شستشو با مواد ضدعفونی کننده نظافت و شستشوی محیط آشپزخانه با پودرهای شوینده بلافاصله بعد از پایان کار  -1

 مانند )آب ژاول، مایع سفید کننده و ...( در هر صبح شنبه الزامی و ضروری است.

 مرتبه الزامی و ضروری است. 2ها و میزهای غذاخوری با موار شوینده و سپس خشکاندن آنها در هر ماه شستشوی صندلی -2

ها، باید سریعا از محیط رستوران خارج و به سردخانه مربوطه در محوطه پشت رستوران دها و زبالههای پسماندر صورت پر شدن سطل -3
 های زباله هنگام حمل الزامی است.منتقل گردد. بستن درب پاکت

، چربی و جرم ظروف تهیه غذا و کلیه وسایل موجود در آشپزخانه پس از هر بار استفاده باید با دفت شسته شده و عاری از هرگونه سیاهی -4
 باشد.
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پس از هر بار استفاده چرخ گوشت باید قطعات آن باز شده و با آب گرم و مایع ظرفشویی شسته شده و خشک و مونتاژ گردد.لازم به ذکر  -5
پلاستیک  است که قبل از هر بار استفاده شستشو با آب گرم الزامی است و در هنگام عدم استفاده  از چرخ گوشتی بایستی روکش آن که از جنس

 باشد روی آن کشیده شود.می

 ها بلافاصله پس از استفاده باید با آب گرم و مواد ضدعفونی کننده شستشو و سپس نمک زدایی گردد.تخته گوشت -6

 ها و فریزرها باید همواره پاکیزه و مرتبا نظافت و شستشو شده و دمای برودت انها به صورت مستمر کنترل گردد.کلیه یخچال -7

های هوا دائما کنترل و در صورت های توری واحد رستوران باید بسته بوده و پردهیری از ورود حشرات و جانوران مزاحم دربجهت جلوگ -8
 های هوا به دلایل فنی از مدار خارج نباشد.های لازم صورت پذیرد به صورتی که که پردهنیاز به سرویس هماهنگی

 ست.استعمال دخانیات در آشپزخانه اکیدا ممنوع ا -9

 متفرقه به داخل آشپزخانه اکیدا ممنوع است )مخصوصا در شیفت عصر(. ورود و خروج افراد -10

ها توسط کارشناس بهداشت و دستگاه های مصرفی باید دارای کارت رستوران که قبل از ورود به انبار یا سردخانهکلیه مواد اولیه و متریال -11
 گردد.ها بدون کارت رستوران نخلف محسوب میانبارها یا سردخانهنظارت تایید و ممهور گشته باشد. وجود متریال در 

 گردد و کلیه موادغذایی داخل آن باید دارای کارت رستوران باشد.ها و فریزرها در این بند انبار محسوب میبدیهی است یخچال
 ست.های لاتکس الزامی و ضروری اچرخ کردن گوشت و سیخ زدن کباب از استفاده از دستکش هنگام -12

 باشد و باید فقط از آب چکان استفاده شود.خشک کردن ظروف با دستمال پس از شستشو اکیدا ممنوع می -13

 ب: دستورالعمل بهداشتی برای پرسنل آشپزخانه:
ند، بگیری، پخت، توزیع و سرو غذا و تماس با موادغذایی باید حتما از کلاه، روپوش، پیشکلیه پرسنل رستوران در تمامی مراحل پستای -1

 سربند و کفش مخصوص رستوران استفاده نمایند.

 بدیهی است رنگ سفید برای لباس فرم پرسنل رستوران الزامی است.
 های بهداشتی و قبل از هر توزیع غذا الزامی است.ها با صابون و مواد ضدعفونی کننده بعد از هر بار استفاده از سرویسشستشوی دست -2

 رستوران باید کوتاه بوده و همیشه مرتب و تمیز باشد.ناخن، موی سر و محاسن پرسنل  -3

پرسنل آشپزخانه و رستوران باید هنگام خروج از رستوران لباس فرم خود را عوض نمایند.تردد پرسنل رست.ران در محیط کارخانه با لباس  -4
 باشد.فرم رستوران اکیدا ممنوع می

 شخص در کمد خود نگهداری نماید.وسایل شخصی پرسنل رستوران باید به صورت جداگانه و هر  -5

داشتن کارت سلامت معتبر از مراکز بهداشتی و درمانی معتبر برای کلیه پرسنل آشپزخانه و ناظرین رستوران و اشخاصی که به صورت  -6
 رویت کامل باشد. نمایند الزامی و ضروری است و باید کارت سلامت هر فرد در محل مخصوص و درمستمر در محیط رستوران و آشپزخانه تردد می

 باشد.عطسه و سرفه کردن در ظروف غذا اکیدا ممنوع می -7

خراشیدگی و زخم داشته باشند. وجود هر کدام  های پوستی،کارگران و پرسنل پیمانکار رستوران نباید بیماری پوستی یا لکه جوش، عفونت -8
 .از موارد مربوطباید فورا درمان و در طول درمان در محیط کار حاضر نگردد

 باشد.استحمام روزانه قبل از شروع به کار برای پرسنل پیمانکار رستوران الزامی می -9

 ج: دستورالعمل بهداشتی برای نگهداری موادغذایی:
 باشد:می زیرگیری و کلیه ظروف آشپزخانه به صورت جات، ظروف طبخ غذا، پستایشستشوی سبزیجات، میوه -1

ونی و سپس آبکشی شده و در آب چکان قرار ایع ظرفشویی در مایع پرکلرین ضدعفاز شستشو با م الف( ظروف غذاخوری و وسایل آشپزخانه پس
 داده شود.

بایست به مدت نیم ساعت در محلول پرکلرین قرار داده شده و سپس آبکشی مجدد صورت ولای سبزیجات میب( بعد از شستشو و تمیز کردن گل
 گیرد.

 ها و فریزرها حتما باید شستشو و ضدعفونی شوند.در داخل یخچالها و سبزیجات قبل از قراردادن میوه -2

 غذایی پخته شده و خام به هیچ وجه نباید به صورت یکجا در داخل یخچال یا فریزر نگهداری شوند. مواد -3

 ها و فریزرها اکیدا خودداری گردد.شدنی بیرون از یخچال از نگهداری کلیه مواد فاسد -4
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 استفاده شده برای سرخ کردن اکیدا ممنوع است.های استفاده مجدد از روغن -5

 دقیقه در آب جوشانده شوند. 20کشک، شیر، تن ماهی و کنسروهای مختلف باید قبل از استفاده به مدت  -6

 ها و فریزرها به صورت متناوب و دفعات زیاد اکیدا خودداری شود.از باز و بسته کردن درب یخچال -7

 ای بعدی اکیدا ممنوع است.هاده از غذاهای مانده در نوبتاستف -8

 ها و فریزرها اکیدا ممنوع است.قراردادن موادغذایی به طور مستقیم بدون داشتن ظرف مناسب یا روکش در داخل سردخانه -9

موادغذایی خشک و متریال خشک نظیر برنج، عدس،لوبیا، رب گوجه، سیب زمینی و پیاز حتما باید در انبار خشک و روی پالت نگهداری  -10
 گردد.
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 اطلاعات زیر را تکمیل و بر روی پاکت های مربوطه درج نمایید.
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